
КАЗУС

Сегодня 
в рубрике 
«Неформат» 
певец 
Михаил 
Шуфутинский 
рассказал, 
почему 
«3 сентября» — 
это состояние 
русской души с. 10 

По словам Анны Поповой, ситуация по забо-
леваемости острыми респираторными ви-
русными инфекциями в стране пока остается 
стабильной. Регионам ре-
комендуется привить как 
минимум 60 процентов 
населения. Кроме того, не-
обходимо вакцинировать 
не менее 75 процентов лиц 
из групп риска.
— Пока ситуация стабиль-
на. Но мы уже сегодня регистрируем случаи 
гриппа, вызванные вирусом гриппа А H3N2, 
и это не самый лучший прогностический 
признак, — отметила Попова.

Прививка 
защищает 
от четырех 
распростра-
ненных 
штаммов 
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Тем временем Осталось 11 дней до окончания регистрации жителей столицы на участие в электронном голосовании
за кандидатов в Госдуму РФ. «Вечерка» задала пять острых вопросов об онлайн-формате экспертам с. 4 vm.ru

Тыква с мармеладом
Необычные дачные 
деликатесы с. 8

Вычитать да умножать
Где и чему учатся 
звездные детки с. 14

СЕЗОН

Когда артист впервые выступил с «3 сентября», он не мог 
представить, что эта песня станет его путеводной звездой 

Сделай прививку
БЕРЕГИ СЕБЯ

ПАНДЕМИЯ
Внимание!

Михаил 
Шуфутинский: 
И было 
все у нас 
всерьез 

Вчера ученик одной 
из российских школ нашел 
ошибку в речи президента.  

Сегодня глава Роспотребнадзора 
Анна Попова объявила старт 
традиционной вакцинации 
от гриппа. 

1 сентября Владимир 
Путин в рамках VI Вос-
точного экономического 
форума во Владивостоке 
встретился со школьни-
ками. Во время открыто-
го урока с победителями 
олимпиад школьник из 
Воркуты Никанор Толстых заметил оговор-
ку в речи президента и осмелился его по-
править. Как оказалось, Путин ошибочно 
назвал войну Петра I против Швеции Семи-
летней, а не Северной. В ответ на замечание 
глава государства поблагодарил ученика. 

Поступок 
Никанора 
Толстых 
вызвал 
бурную 
реакцию 
в сети

Сегодня Ростуризм 
заявил о намерении 
реализовать зимний 
этап программы ча-
стичного возврата 
денег за путевки на от-
дых по России. Окно 
продаж планируется 
открыть после 15 ян-
варя 2022 года. Сейчас 
кешбэк доступен на ту-
ры и поездки в период 
с 1 октября по середину 
декабря. Компенсация 
составит 20% от стои-
мости тура.

Москвичка 
Александра Храмова 
на Ярославском 
вокзале 

ДА БУДЕТ 
ЗИМНИЙ 
КЕШБЭК!

Поправил 
Путина 

Защититься 
от гриппа

А
нн

а 
М

ал
ак

м
ад

зе

Ф
от

о 
и

з 
ли

чн
ог

о 
ар

хи
ва

Совместный проект
Московсксксксксксккогоооогого метрртртртртрррррропоооооо олитена
и газееееееетыттытытыты ««««««««ВеВеВеВеВеВеВеВеВеВеееВеВеВеВеееВеВеееееВееВеччччечччечечечеччечччччччеччччччччч рнрнрнрнрнрняяяяяяяяяяяяяяяяяя МММММММММММММММММММММММММММММММММММММосоооооооо ква»



2 ВРЕМЯ ПИК

© АО «Редакция газеты «Вечерняя Москва», 2021. Любая перепечатка без письменного согласия 
правообладателя запрещена. Иное использование статей возможно только со ссылкой на правооб-
ладателя. Приобретение авторских прав: тел. (499) 557-04-24. Рукописи не рецензируются и не воз-
вращаются. Редакция не несет ответственности за содержание рекламных объявлений, сообщений 
информационных агентств и материалов на коммерческой основе. Бесплатно.
Выпуск осуществлен при финансовой поддержке Департамента средств массовой 
информации и рекламы города Москвы.
Адрес редакции 127015, Москва, Бумажный пр-д, 14, стр. 2 
Тел. (499) 557-04-24, факс (499) 557-04-08. Е-mail: vecher@vm.ru
Рекламная служба Тел.: (499) 557-04-01, Е-mail: reklama@vm.ru 
Отпечатано АО «Прайм Принт Москва», 141700, Московская обл., г. Долгопрудный, 
Лихачевский пр-д, 5в. Тираж 270 000 экз. 
Газета зарегистрирована Федеральной службой по надзору в сфере связи, информационных 
технологий и массовых коммуникаций. Свидетельство ПИ № ФС77–58565 от 4 июля 2014 года. 
Срок сдачи номера в печать 02.09.2021, 12:30. Дата выхода в свет 02.09.2021, № 101 (1191)

Учредители ГУП г. Москвы «Московский ордена Ленина и ордена Трудового Красного Знамени 
метрополитен имени В. И. Ленина». 129110, Москва, пр-т Мира, 41, корп. 2
АО «Редакция газеты «Вечерняя Москва». 127015, Москва, Бумажный пр-д, 14, стр. 2
Издатель  АО «Редакция газеты «Вечерняя Москва». 127015, Москва, Бумажный пр-д, 14, стр. 2
Главный редактор А. И. Куприянов Генеральный директор Георгий Рудницкий
Шеф-редактор Алена Прокина Редакционный совет Александр Шарнауд (1-й заместитель 
главного редактора), Сергей Серков (заместитель главного редактора), Алексей Зернаков 
(заместитель главного редактора, шеф-редактор утреннего выпуска), Юлия Тарапата (заместитель 
главного редактора, редактор отдела «Московская власть»), Артем Чубар (шеф-редактор 
еженедельного выпуска), Александр Костриков (арт-директор), Кирилл Васильев (шеф-редактор 
объединенной службы новостей), Ольга Кузьмина (обозреватель)
Выпускающий редактор номера Анастасия Лопушанская

VM.RU

Средняя аудитория одного номера — 495 300 читателей в возрасте 16 лет и старше 
(по данным Mediascope, NRS-Москва, 16+, май — октябрь 2020)

12+

Совместный проект 
Московского метрополитена 
и газеты «Вечерняя Москва»

Москва Вечерняя, четверг, 2 сентября 2021 года, № 101 (1191), vm.ru  

Безопасность

■ Вчера Московский 
метрополитен запустил 
проект, который помо-
жет детям и родителям 
быстрее найти друг 
друга.
В рамках совместной с фон-
дом «Поиск пропавших де-
тей» инициативы на всех 
станциях метро и МЦК по-
явились наклейки для поте-
рявшихся детей. 
Как отметила заместитель 
начальника Московского 
метрополитена Юлия Тем-
никова, стикеры находятся 
в зоне видимости камер ви-
деонаблюдения. 

— Расскажите своим детям 
об этих наклейках, чтобы 
они знали, что делать, если 
потеряются, — сказала она. 
В фонде «Поиск пропавших 
детей» добавили, что в этом 
году в полицию было подано 
уже более пяти тысяч заяв-
лений о пропаже детей. 
— Это очень важный про-
ект, и здорово, что город 
заботится о безопасности 
своих маленьких жите-
лей, — подчеркнул прези-
дент поисковой организа-
ции Дмитрий Второв.
Мария Делициева
vecher@vm.ru

Потеряшка, иди к стикеру

Президент поисковой организации Дмитрий Второв 
показывает наклейку с описанием действий детей

■ В номере «Вечерней 
Москвы» за субботу, 
7 сентября 1935 года, 
метрополитену было по-
священо сразу несколько 
заметок.
Во-первых, читатели глав-
ной городской газеты уз-
нали, что закончено гео-
логическое исследование 
трассы метро на участке, 
соединяющем Смоленскую 
площадь с площадью Ки-
евского вокзала. На этом 

участке, который пересекал 
реку, должен быть сооружен 
мост, по которому пойдут 
поезда метро.
«Этот мост — один из самых 
больших в Союзе. Для того 
чтобы сделать его исключи-
тельно прочным и надеж-
ным, потребуется опустить 
каменно-железобетонные 
основы (устрои) на глубину 
до 25 метров — до второго 
слоя известняка. Эти рабо-
ты будут проводиться при 
помощи кессонов», — писа-
ла газета. 
Кроме этого, сообщалось, 
что начато испытание вось-
мивагонных составов. 
«Испытания дали положи-
тельные результаты. Меха-
ническое и электрическое 
оборудование работало 
безукоризненно. Таким об-
разом, при сильном наплы-
ве пассажиров, в экспло-
атацию (тогда это слово 
писалось через «О». — «МВ») 
могут быть пущены восьми-
вагонные составы», — писа-
ла «Вечерка». А с большим 
потоком пассажиров уже 

приходилось сталкиваться. 
Накануне в Москве в Цен-
тра льном парке имени 
Го р ь к о г о  п р о -
ходила массовка 
железнодорож-
ников, председа-
тельствовал на ко-
торой сталинский 
любимец, органи-
затор и строитель 
метро, железный 

нарком Лазарь Каганович. 
Число составов, выпущен-
ных на линии, было увели-

чено, чтобы не 
ударить в грязь 
лицом перед лю-
бимым руководи-
телем.
Однако пришло 
понимание, что 
ч и с л о  в а г о н о в 
нужно увеличить, 

как и парность поездов, — 
15 пар в час вместо 12. Пас-
сажиров с каждым днем ста-
новилось все больше.
А строительство метропо-
литена тем временем про-
должалось. Проходчики 
тоннелей обнаруживали 
интересные находки.
«Среди многочисленных 
предметов старины обра-
щает внимание персидская 

1935 год. Прибытие подвижного 
состава на станцию столичного метро 
«Сокольники»

Восьмивагонные поезда 
хорошо показали себя 
на испытаниях 

Справились 
с наплывом 
пассажиров

первый эскалатор 
в мире был представ-
лен на Парижской 
выставке 1901 года 
в качестве концепта, 
а первые действующие 
модели появились 
в лондонском метро 
только в 1932 году. 
Первые эскалаторы 
для московского метро 
были приобретены 
за границей за золото. 

Кстати,

Знаете ли вы, что

в качестве пропитки 
для шпал, чтобы огра-
дить их от появления 
трещин и гниения, ис-
пользуют креозот, ко-
торый имеет специфи-
ческий запах. Сейчас 
его почти не применя-
ют, поэтому в метро 
пахнет металлом. 

Уже почти 100 лет газета «Вечерняя Москва» рассказывает читателям о том, как развивается 
столичный метрополитен. Накануне векового юбилея редакция вспоминает, как «Вечерка» 
освещала строительство и работу московской подземки на заре своего существования.

наш век

сабля XVII века. На сабле со-
хранились два клейма с име-
нем мастера, изготовившего 
ее, — Мухаммед. Из надпи-
сей было видно, что сабля 
была выпущена в Испага-
ни — одном из крупнейших 

Цифра

метра составляет дли-
на платформы станции 
«Воробьевы горы» — 
самой протяженной 
в метрополитене. 

2 8 4
культурных и промышлен-
ных центров тогдашней 
Персии».
Также интерес читателей 
вызвала и другая находка — 
надгробие Федора Михай-
ловича Наумова, на котором 
была обозначена дата — 
7054 год от сотворения мира, 
что соответствует 1546 году 
от рождества Христова.
Государю Ивану Васильеви-
чу, вошедшему в историю 
как Грозный, в ту пору было 
16 лет. Так строители метро, 
подобно героям пьесы Бул-
гакова, смогли прикоснуть-
ся к древней Москве, времен 
знаменитого царя, который 
был тогда популярен. 
Геннадий Окороков
vecher@vm.ru 
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Прогноз от москвичей
У меня своя примета, проверенная вре-
менем. Я заметила, что если в последние 
дни августа бывает дождь, то это значит, 
что в первую неделю сентября осадков 
будет много. Из окна моего дома откры-
вается вид на озеро. И сейчас ранним 
утром над водой нет тумана. Значит, 
погода будет ветреной, а начало осени — 
прохладным.

Узнавала Вероника Ушакова vecher@vm.ru

Ландыш 
Гатауллина
Студентка

■ Вчера мэр Москвы 
Сергей Собянин открыл 
после ремонта школу 
«Дмитровский» и при-
нял участие во II Все-
российском марафоне 
«Новые знания». 
В День знаний глава города 
поздравил учащихся с нача-
лом нового учебного года. 

Серьезная 
подготовка
Он рассказал, что на учебу 
сегодня пошли полтора мил-
лиона детей, а еще 800 ты-
сяч ребят отправились в кол-
леджи и университеты. 
— Москва подготовилась 
к этому празднику. От-
ремонтированы школы, 
построены новые здания 
и создан целый ряд новых 
стадионов в Москве, около 
400 площадок комплексно 
обустроено в дошкольных 
и школьных учреждени-
ях. Москва запустила си-
стемную программу ре-
организации школьных 
пространств — многие из 
них большие, но неухо-
женные. Надо сделать так, 
чтобы спортивное ядро 
и школьный двор были 
привлекательны не только 
для школьников, но и для 
остальных людей, — сказал 
Сергей Собянин.

Большие 
возможности
В новом здании школы 
«Дмитровский» будут учить-
ся около полутысячи детей. 

С этого года в учреждении 
открылись предпрофессио-
нальные классы, в том чис-
ле и предпринимательский. 
Мэр Москвы пообщался со 
школьниками, которые вы-
брали этот профиль. По его 
словам, быть предпринима-
телем — большой риск и от-
ветственность как за себя, 
так и за своих сотрудников, 
но это направление набира-
ет популярность.
— Наверное, треть мо-
сквичей работают в малом 
бизнесе. Это огромный 
сектор, и без него город су-
ществовать не может. Но 
это конкурентная среда, 
просто заняться бизнесом 
в ней не получится. Надо 
конкурировать с другими 

предпринимателями, нахо-
дить какие-то специальные 
ниши, которые будут вос-
требованы москвичами. 
Это очень сложно, с одной 
стороны, с другой стороны, 
конечно, надо пытаться 
это делать. И я думаю, у вас 
все получится, — отметил 
Сергей Собянин.

Лидеры технологий
Свое выступление на мара-
фоне «Новые знания» мэр 
посвятил тому, как сегодня 
формируется цифровое бу-
дущее мегаполисов.
— Мы сегодня — один из 
первых городов мира по 
smart-технологиям, цифро-
вым технологиям, электрон-
ным услугам, — заявил он.
Кроме того, мобильный 
интернет, которым поль-
зуются граждане, дешевле, 
чем в ряде крупных городов 
мира. Также в столице рабо-
тает бесплатная сеть Wi-Fi, 
она есть практически во 
всех общественных местах.
Марьяна Шевцова
vecher@vm.ru

1 сентября 2021 года. 
Мэр Москвы 
Сергей Собянин 
и директор школы 
«Дмитровский»Вера 
Нилова поздравили 
учеников и педагогов 
с открытием учебного 
заведения (1) 
Школьники на одном 
из первых занятий (2)

+13°С
Завтра утром +12°С, ясно

Ветер 3–4 м/с

Атмосферное давление 741 мм

Влажность воздуха 80%

Погода вечером

Уже неоднократно говори-
лось, что в целях борьбы 
с так называемыми двой-
никами судебный пристав 
должен вписывать в доку-
менты не только имя, фами-
лию, отчество, а также дату 
рождения, место рождения 
и место жительства должни-
ка, чтобы иметь более пол-
ную и точную информацию 
о нем. Очевидно, что здесь 
мы столкнулись с оплош-
ностью судебного приста-
ва, а вины банка нет — он 
выполнял предписание. 
Для начала вам стоит обра-
титься в службу судебных 
приставов и попросить их 
вернуть незаконно изъятую 
сумму. Если они откажут, то 
вам придется идти в суд.
Для этих целей Госдума не-
сколько лет назад приняла 
Кодекс Российской Федера-
ции об административном 
судопроизводстве, его не 

стоит путать с Кодексом об 
административных право-
нарушениях. Последний 
служит для граждан и раз-
личных организаций: нару-
шение ПДД, несогласован-
ная постройка и так далее. 
А Кодекс об административ-
ном судопроизводстве ну-
жен для жалоб на чиновни-
ков. Если конкретный чело-
век нарушил ваши права, то 
вы можете направить в суд 
административное исковое 
заявление, в котором нужно 
объяснить, что вашей вины 
нет, а по ошибке того или 
иного сотрудника службы 
судебных приставов с вашей 
карты незаконно списалась 
сумма чужой задолжен-
ности и вы хотите вернуть 
ваши средства. Если дело 
все же дойдет до суда, я в лю-
бом случае уверен, что он 
полностью будет на вашей 
стороне.

Если пристав неправ

Леонид Ольшанский
Почетный адвокат России

НАРОДНЫЙ АДВОКАТ

На сложные юридические 
и правовые вопросы 
читателей «Вечерки» отвечает 
наш постоянный эксперт.
Виктория, САО:
Я оказалась полной тезкой должника, 
и с моей карты списали чужую сумму 
задолженности. Скажите, пожалуйста, 
кто должен возместить ущерб — судеб-
ный пристав или банк?

КАТ
Мэр Москвы Сергей 
Собянин принял 
решение, что с 1 сен-
тября пересадка 
между автобусами, 
электробусами 
и трамваями будет 
бесплатной в течение 
90 минут с начала 
поездки. Это позво-
лит сэкономить при-
мерно 500 тысячам 
пассажиров в день. 
Для тех, кто ездит 
регулярно, годовая 
экономия составит 
до 11 тысяч рублей.

Тем временем

Вперед к знаниям
Здание школы «Дмитровский» 
открылось после ремонта

В учреж-
дении есть 
предпро-
фессиональ-
ные классы, 
в том числе 
предприни-
мательский 
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Вопрос 3.
Изменился ли 
в этом году подход 
к обучению 
наблюдателей? 
Вадим Ковалев
Заместитель руководителя 
Общественного штаба 
по наблюдению за выборами 
в Москве, куратор 
Корпуса наблюдателей 
Общественной палаты 
столицы

В Корпус 
наблюда-
телей за-
писались 
уже более 

13 тысяч челов ек. 
За последнее время 
многие перешли на 
удаленную работу, 
не говоря уже про 
онлайн-обучение, 
которое стало новой 
нормой.  Поэтому 
я уверен, что наш 
дистанционный 
образователь-
ный курс будет 
легким в ис-
пользовании, 
и н т е р е с н ы м 
и полезным для 
всех наших на-
блюдателей, 
вне зависи-
мости от их 
основного 
р о д а  д е я -
т е л ь н о с т и 
и  м е с т а  р а -
боты. Курс ор-

Вопрос 2.
Возможны ли 
случаи двойного 
голосования: 
онлайн и на участке? 
Илья Массух
Заместитель руководителя 
Общественного штаба 
по наблюдению за выборами 
в Москве, руководитель 
Электронного штаба

С и с т е м а  в ы -
строена таким 
о б р а з о м ,  ч т о 
двойное голосо-
вание — онлайн 

и офлайн — исключается. 
Москвичи, которые подадут 
заявку на электронное голо-
сование, будут исключены 
из списков избирателей, 
голосующих на участках. 
Кроме того, после 13 сен-
тября, когда регистрация 
на онлайн-голосование 
будет закрыта, все списки 
будут еще раз проверены.
Если электронный избира-
тель придет на избиратель-
ный участок, то бумажный 
бюллетень ему не выдадут, 
поскольку его фамилия 
будет в списках на онлайн-
голосование. В случае ес-
ли человек записался, но 
не может проголосовать 
электронно по техническим 
причинам, у него будет воз-
можность сделать это на 
участке, воспользовавшись 
установленными там в дни 
выборов компьютерами.

Вопрос 1.
Почему голосование 
длится три дня? 
Элла Памфилова
Председатель Центральной 
избирательной комиссии 
России

П р о а н а л и з и -
р о в а в  п о  с о -
в о к у п н о с т и 
в с е  ф а к т о р ы , 
и в первую оче-

редь санитарно-эпидемио-
логическую безопасность, 
мы пришли к выводу, что 
оптима льный в ариант 
в данной ситуации — это 
три дня. Три дня, которые 
гарантируют санитарно-
эпидемиологическую без-
опасность для здоровья 
наших граждан, это доступ-
ность и удобство для наших 
избирателей.

Вопрос 4.
Как работает 
функция 
«Отложенное 
решение»? 
Артем Костырко
Начальник управления 
по совершенствованию 
территориального управления 
и развитию смарт-проектов 
правительства Москвы

В  э т о м  г о д у 
в систему была 
в н е д р е н а  н о -
вая функция — 
«Отложенное 

решение». Она защищает 
избирателей от различных 
технических сбоев. Даже 
те жители, у которых после 
открытия бюллетеня, к при-
меру, завис интернет, смо-
гут спустя некоторое время 
вернуться к нему и проголо-
совать как хотелось. Возвра-
щаться к своему электрон-
ному бюллетеню можно 
каждые три часа, но сделать 
это можно только в течение 
дня голосования. Системой 
будет учтен последний вари-
ант. То есть на московской 
платформе дистанционно-
го электронного голосова-
ния можно переголосовать, 
и система обеспечит тайну 
такого голосования.

Вопрос 5.
Как будет обеспечена 
эпидемиологическая 
безопасность в ходе 
голосования?
Дмитрий Реут
Заместитель председателя 
Московской городской 
избирательной комиссии

Санитарно-эпи-
демиологиче-
ские меры пре-
досторожности 
никто не отме-

нял. Разумеется, все участки 
на выборах в сентябре осна-
стят необходимыми сред-
ствами индивидуальной 
защиты — масками, перчат-
ками, санитайзерами. Будет 
и соответствующая размет-
ка. Есть рекомендации Цен-
тральной избирательной 
комиссии и Роспотребнад-
зора, с которыми можно 
ознакомиться на сайтах 
организаций. QR-коды на 
избирательных участках 
не планируется вводить ни 
для наблюдателей, ни для 
избирателей. Тем более 
сейчас всплеска забо-
леваемости коро-
навирусом не 
наблюдается.

Насколько безопасна 
электронная система 

Пять острых 
вопросов 
о голосовании

Подготовил 
Алексей Хорошилов;
vecher@vm.ru

Технология существует не первый год, и жители ей доверяют
■ Из истории. Москвичи уже трижды голосовали 
онлайн. Впервые возможность электронного го-
лосования была в рамках эксперимента введена 
на выборах в Мосгордуму в сентябре 2019 года. 
Тогда на онлайн-голосование зарегистрировались 
11,2 тысячи человек, из них проголосовали 92 про-
цента. Самую масштабную проверку система 
электронных выборов прошла в июне 2020 года 
в ходе голосования по поправкам к Конституции 
Российской Федерации. Тогда на онлайн-голосо-
вание записались более 1,1 миллиона москвичей, 
явка составила 93 процента. В сентябре 2020 года 
на портале mos.ru жители районов Марьино и Ба-
бушкинский выбирали членов Совета депутатов. 
Участие в электронных выборах приняли почти 
4,5 тысячи человек, проголосовали 92 процента.

Проверка учетной 
записи
Первым делом необходимо прове-
рить статус учетной записи в личном 
кабинете на портале mos.ru. Если 
учетная запись неполная, нужно 
заполнить все поля анкеты и под-
твердить личность.

Регистрация 
на голосование
Подать заявку на участие в онлайн-
голосовании можно до 13 сентября 
включительно. Перейдя на страницу 
с формой заявления на mos.ru, нужно 
заполнить все поля и запросить код 
подтверждения в СМС.

Голосование
Чтобы отдать свой голос за кандидата, нужно поставить галоч-
ку в электронном бюллетене и нажать кнопку «Проголосовать». 
Бюллетеней может быть несколько, поскольку некоторые мо-
сквичи, помимо депутатов Госдумы, будут выбирать депутатов 
Мосгордумы и муниципальных депутатов.  

Сентябрь
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Подтверждение 
личности
Получить бюллетень для онлайн-голо-
сования можно будет с 8:00 17 сентября 
до 19:59 19 сентября. Для этого нужно 
зайти в личный кабинет на mos.ru, 
перед загрузкой бюллетеня ввести код 
из СМС в специальное поле. 

миллиона 
москвичей 
подали заявление на уча-
стие в дистанционном 
электронном голосова-
нии. И эта цифра посто-
янно растет.

одгот
лекс
cher
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Вопрос 4.
Как работает 
функция 
«Отложенное 
решение»? 
Артем Костырко
Начальник управления 
по совершенствованию 
территориального управления 
и развитию смарт-проектов 
правительства Москвы

В  э т о м  г о д у 
в систему была 
в н е д р е н а  н о -
вая функция — 
«Отложенное 

решение». Она защищает 
избирателей от различных 
технических сбоев. Даже 
те жители, у которых после 
открытия бюллетеня, к при-
меру, завис интернет, смо-
гут спустя некоторое время 
вернуться к нему и проголо-
совать как хотелось. Возвра-
щаться к своему электрон-
ному бюллетеню можно 
каждые три часа, но сделать 
это можно только в течение 
дня голосования. Системой 
будет учтен последний вари-
ант. То есть на московской 
платформе дистанционно-
го электронного голосова-
ния можно переголосовать, 
и система обеспечит тайну 
такого голосования.

Вопрос 5.
Как будет обеспечена 
эпидемиологическая 
безопасность в ходе 
голосования?
Дмитрий Реут
Заместитель председателя 
Московской городской 
избирательной комиссии

Санитарно-эпи-
демиологиче-
ские меры пре-
досторожности 
никто не отме-

нял. Разумеется, все участки 
на выборах в сентябре осна-
стят необходимыми сред-
ствами индивидуальной 
защиты — масками, перчат-
ками, санитайзерами. Будет 
и соответствующая размет-
ка. Есть рекомендации Цен-
тральной избирательной 
комиссии и Роспотребнад-
зора, с которыми можно 
ознакомиться на сайтах 
организаций. QR-коды на 
избирательных участках 
не планируется вводить ни 
для наблюдателей, ни для 
избирателей. Тем более 
сейчас всплеска забо-
леваемости коро-
навирусом не 
наблюдается.

оч-
ть». 
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Ждем приз
Зарегистрировавшиеся 
на онлайн-голосование 
станут участниками 
«Миллиона призов». 
Выиграть можно одну 
из 20 квартир, 100 машин, 
а также сертификат на 10, 
25, 50 или 100 тысяч бал-
лов, с обменом на товары 
в магазинах-партнерах. 
Розыгрыш пройдет 
с 18 по 20 сентября.

Функция «Отложенное 
решение» защитит избирателей 
от технических сбоев 

На что 
потратить 
баллы?
10, 25, 50 или 100 ты-
сяч призовых баллов, 
что равняется сумме 
в рублях. Потратить 
выигрыш можно: 
■ на товары для детей, 
хобби или семейный 
праздник в детских 
супермаркетах
■ на вечер в ресторане.  
Баллы примут как в се-
тевых, так и в автор-
ских заведениях
■ на цветы или юве-
лирные украшения 
■ на сертификаты, 
которые примут в Мо-
сковском планетарии, 
мультимедийном цен-
тре «Союзмультпарк», 
Московской консер-
ватории, парке «Заря-
дье», Центре докумен-
тального кино в Музее 
Москвы, а также в не-
скольких театрах
■ на продукты, быто-
вые средства 
■ на лекарства, вита-
мины, медтехнику, 
очки или контактные 
линзы
■ на одежду, обувь 
и аксессуары
■ на проезд в  транс-
порте. Баллами мож-
но пополнить карту 
«Тройка»
■ на добрые дела: 
выигрыш можно по-
жертвовать одному 
из 49 благотворитель-
ных фондов

Более миллиона 
москвичей подали 
заявления на уча-
стие в дистанци-
онном электрон-
ном голосовании 
на выборах де-
путатов Государ-
ственной думы, 
которые пройдут 
с 17 по 19 сентя-
бря. Эксперты 
ответили на пять 
острых вопро-
сов «Вечерки» 
об онлайн-голосо-
вании. 

Всероссийский центр из-
учения общественного мне-
ния в ходе опроса выяснил: 
49 процентов москвичей 
рассматривают возмож-
ность голосования онлайн. 
Среди преимуществ отме-
чают удобство, экономию 
времени, возможность голо-
совать из любой точки.  Каж-
дый, кто голосует онлайн, 
становится участником 
программы «Миллион при-
зов», где можно выиграть 
сертификаты на 10, 25, 50 
и 100 тысяч баллов. Их мож-
но обменять на товары в ма-
газинах-партнерах. Также 
разыгрываются 100 авто-
мобилей и 20 квартир. Мо-
сквичи выберут депутатов 
Госдумы, в некоторых райо-
нах депутатов Мосгордумы, 
а жители Щукина еще и му-
ниципальных депутатов. 

ганично дополнит очные 
занятия и позволит систе-
матизировать все знания. 
Кроме того, наблюдатели 
в любое время могут вер-
нуться к этим материалам 
и посмотреть нужную ин-
формацию даже после про-
хождения итогового тести-

рования. Полученный опыт 
пригодится в любой сфере, 
но главное — благодаря 
этим знаниям наблюдатели 
смогут в дни голосования 
оперативно реагировать на 
внештатные ситуации, что-
бы выборы в нашем городе 
прошли честно и прозрачно.

1,3
49 
допускают 
возможность

34 
нейтрально

17 
уже голосовали 
таким образом

Как относятся 
москвичи 
к дистанцион-
ному голосо-
ванию (%)

1 2 3
4

5

Москвичка Наталья Суз-
дальцева уже прошла реги-
страцию на портале mos.ru 
для участия в дистанционном 
электронном голосовании 
на сентябрьских выборах 
в Государственную думу
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Как хранятся результаты
Ключ шифрования, с помощью которого будут под-
считывать результаты голосования, будет разделен 
между несколькими «хранителями». По завершении 
онлайн-голосования все части нужно будет собрать 
воедино. Флешка, на которой записываются части 
ключа, также обладает криптографической защитой. 
Ее помещают в сейф-пакет и запечатывают. С ком-
пьютера, на котором проводилось разделение ключа, 
все данные безвозвратно удаляют, помещают его 
в сейф и передают на хранение в Мосгоризбирком.

ВАЖНО!
Дистанционное элек-
тронное голосование 
безопасно для ваших 
смартфонов и компью-
теров. В программе 
есть защита от вирусов.
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Вопрос 3.
Изменился ли 
в этом году подход 
к обучению 
наблюдателей? 
Вадим Ковалев
Заместитель руководителя 
Общественного штаба 
по наблюдению за выборами 
в Москве, куратор 
Корпуса наблюдателей 
Общественной палаты 
столицы

В Корпус 
наблюда-
телей за-
писались 
уже более 

13 тысяч челов ек. 
За последнее время 
многие перешли на 
удаленную работу, 
не говоря уже про 
онлайн-обучение, 
которое стало новой 
нормой.  Поэтому 
я уверен, что наш 
дистанционный 
образователь-
ный курс будет 
легким в ис-
пользовании, 
и н т е р е с н ы м 
и полезным для 
всех наших на-
блюдателей, 
вне зависи-
мости от их 
основного 
р о д а  д е я -
т е л ь н о с т и 
и  м е с т а  р а -
боты. Курс ор-

Вопрос 2.
Возможны ли 
случаи двойного 
голосования: 
онлайн и на участке? 
Илья Массух
Заместитель руководителя 
Общественного штаба 
по наблюдению за выборами 
в Москве, руководитель 
Электронного штаба

С и с т е м а  в ы -
строена таким 
о б р а з о м ,  ч т о 
двойное голосо-
вание — онлайн 

и офлайн — исключается. 
Москвичи, которые подадут 
заявку на электронное голо-
сование, будут исключены 
из списков избирателей, 
голосующих на участках. 
Кроме того, после 13 сен-
тября, когда регистрация 
на онлайн-голосование 
будет закрыта, все списки 
будут еще раз проверены.
Если электронный избира-
тель придет на избиратель-
ный участок, то бумажный 
бюллетень ему не выдадут, 
поскольку его фамилия 
будет в списках на онлайн-
голосование. В случае ес-
ли человек записался, но 
не может проголосовать 
электронно по техническим 
причинам, у него будет воз-
можность сделать это на 
участке, воспользовавшись 
установленными там в дни 
выборов компьютерами.

Вопрос 1.
Почему голосование 
длится три дня? 
Элла Памфилова
Председатель Центральной 
избирательной комиссии 
России

П р о а н а л и з и -
р о в а в  п о  с о -
в о к у п н о с т и 
в с е  ф а к т о р ы , 
и в первую оче-

редь санитарно-эпидемио-
логическую безопасность, 
мы пришли к выводу, что 
оптима льный в ариант 
в данной ситуации — это 
три дня. Три дня, которые 
гарантируют санитарно-
эпидемиологическую без-
опасность для здоровья 
наших граждан, это доступ-
ность и удобство для наших 
избирателей.

Вопрос 4.
Как работает 
функция 
«Отложенное 
решение»? 
Артем Костырко
Начальник управления 
по совершенствованию 
территориального управления 
и развитию смарт-проектов 
правительства Москвы

В  э т о м  г о д у 
в систему была 
в н е д р е н а  н о -
вая функция — 
«Отложенное 

решение». Она защищает 
избирателей от различных 
технических сбоев. Даже 
те жители, у которых после 
открытия бюллетеня, к при-
меру, завис интернет, смо-
гут спустя некоторое время 
вернуться к нему и проголо-
совать как хотелось. Возвра-
щаться к своему электрон-
ному бюллетеню можно 
каждые три часа, но сделать 
это можно только в течение 
дня голосования. Системой 
будет учтен последний вари-
ант. То есть на московской 
платформе дистанционно-
го электронного голосова-
ния можно переголосовать, 
и система обеспечит тайну 
такого голосования.

Вопрос 5.
Как будет обеспечена 
эпидемиологическая 
безопасность в ходе 
голосования?
Дмитрий Реут
Заместитель председателя 
Московской городской 
избирательной комиссии

Санитарно-эпи-
демиологиче-
ские меры пре-
досторожности 
никто не отме-

нял. Разумеется, все участки 
на выборах в сентябре осна-
стят необходимыми сред-
ствами индивидуальной 
защиты — масками, перчат-
ками, санитайзерами. Будет 
и соответствующая размет-
ка. Есть рекомендации Цен-
тральной избирательной 
комиссии и Роспотребнад-
зора, с которыми можно 
ознакомиться на сайтах 
организаций. QR-коды на 
избирательных участках 
не планируется вводить ни 
для наблюдателей, ни для 
избирателей. Тем более 
сейчас всплеска забо-
леваемости коро-
навирусом не 
наблюдается.

Насколько безопасна 
электронная система 

Пять острых 
вопросов 
о голосовании

Подготовил 
Алексей Хорошилов;
vecher@vm.ru

Технология существует не первый год, и жители ей доверяют
■ Из истории. Москвичи уже трижды голосовали 
онлайн. Впервые возможность электронного го-
лосования была в рамках эксперимента введена 
на выборах в Мосгордуму в сентябре 2019 года. 
Тогда на онлайн-голосование зарегистрировались 
11,2 тысячи человек, из них проголосовали 92 про-
цента. Самую масштабную проверку система 
электронных выборов прошла в июне 2020 года 
в ходе голосования по поправкам к Конституции 
Российской Федерации. Тогда на онлайн-голосо-
вание записались более 1,1 миллиона москвичей, 
явка составила 93 процента. В сентябре 2020 года 
на портале mos.ru жители районов Марьино и Ба-
бушкинский выбирали членов Совета депутатов. 
Участие в электронных выборах приняли почти 
4,5 тысячи человек, проголосовали 92 процента.

Проверка учетной 
записи
Первым делом необходимо прове-
рить статус учетной записи в личном 
кабинете на портале mos.ru. Если 
учетная запись неполная, нужно 
заполнить все поля анкеты и под-
твердить личность.

Регистрация 
на голосование
Подать заявку на участие в онлайн-
голосовании можно до 13 сентября 
включительно. Перейдя на страницу 
с формой заявления на mos.ru, нужно 
заполнить все поля и запросить код 
подтверждения в СМС.

Голосование
Чтобы отдать свой голос за кандидата, нужно поставить галоч-
ку в электронном бюллетене и нажать кнопку «Проголосовать». 
Бюллетеней может быть несколько, поскольку некоторые мо-
сквичи, помимо депутатов Госдумы, будут выбирать депутатов 
Мосгордумы и муниципальных депутатов.  

Сентябрь

1
2
3
4
5

8

6

9

7

10
11
12

15

13

16

14

17
18
19

22

20

23

21

24
25
26

29

27

30

28

Подтверждение 
личности
Получить бюллетень для онлайн-голо-
сования можно будет с 8:00 17 сентября 
до 19:59 19 сентября. Для этого нужно 
зайти в личный кабинет на mos.ru, 
перед загрузкой бюллетеня ввести код 
из СМС в специальное поле. 

миллиона 
москвичей 
подали заявление на уча-
стие в дистанционном 
электронном голосова-
нии. И эта цифра посто-
янно растет.

одгот
лекс
cher
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Вопрос 4.
Как работает 
функция 
«Отложенное 
решение»? 
Артем Костырко
Начальник управления 
по совершенствованию 
территориального управления 
и развитию смарт-проектов 
правительства Москвы

В  э т о м  г о д у 
в систему была 
в н е д р е н а  н о -
вая функция — 
«Отложенное 

решение». Она защищает 
избирателей от различных 
технических сбоев. Даже 
те жители, у которых после 
открытия бюллетеня, к при-
меру, завис интернет, смо-
гут спустя некоторое время 
вернуться к нему и проголо-
совать как хотелось. Возвра-
щаться к своему электрон-
ному бюллетеню можно 
каждые три часа, но сделать 
это можно только в течение 
дня голосования. Системой 
будет учтен последний вари-
ант. То есть на московской 
платформе дистанционно-
го электронного голосова-
ния можно переголосовать, 
и система обеспечит тайну 
такого голосования.

Вопрос 5.
Как будет обеспечена 
эпидемиологическая 
безопасность в ходе 
голосования?
Дмитрий Реут
Заместитель председателя 
Московской городской 
избирательной комиссии

Санитарно-эпи-
демиологиче-
ские меры пре-
досторожности 
никто не отме-

нял. Разумеется, все участки 
на выборах в сентябре осна-
стят необходимыми сред-
ствами индивидуальной 
защиты — масками, перчат-
ками, санитайзерами. Будет 
и соответствующая размет-
ка. Есть рекомендации Цен-
тральной избирательной 
комиссии и Роспотребнад-
зора, с которыми можно 
ознакомиться на сайтах 
организаций. QR-коды на 
избирательных участках 
не планируется вводить ни 
для наблюдателей, ни для 
избирателей. Тем более 
сейчас всплеска забо-
леваемости коро-
навирусом не 
наблюдается.

оч-
ть». 
о-
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Ждем приз
Зарегистрировавшиеся 
на онлайн-голосование 
станут участниками 
«Миллиона призов». 
Выиграть можно одну 
из 20 квартир, 100 машин, 
а также сертификат на 10, 
25, 50 или 100 тысяч бал-
лов, с обменом на товары 
в магазинах-партнерах. 
Розыгрыш пройдет 
с 18 по 20 сентября.

Функция «Отложенное 
решение» защитит избирателей 
от технических сбоев 

На что 
потратить 
баллы?
10, 25, 50 или 100 ты-
сяч призовых баллов, 
что равняется сумме 
в рублях. Потратить 
выигрыш можно: 
■ на товары для детей, 
хобби или семейный 
праздник в детских 
супермаркетах
■ на вечер в ресторане.  
Баллы примут как в се-
тевых, так и в автор-
ских заведениях
■ на цветы или юве-
лирные украшения 
■ на сертификаты, 
которые примут в Мо-
сковском планетарии, 
мультимедийном цен-
тре «Союзмультпарк», 
Московской консер-
ватории, парке «Заря-
дье», Центре докумен-
тального кино в Музее 
Москвы, а также в не-
скольких театрах
■ на продукты, быто-
вые средства 
■ на лекарства, вита-
мины, медтехнику, 
очки или контактные 
линзы
■ на одежду, обувь 
и аксессуары
■ на проезд в  транс-
порте. Баллами мож-
но пополнить карту 
«Тройка»
■ на добрые дела: 
выигрыш можно по-
жертвовать одному 
из 49 благотворитель-
ных фондов

Более миллиона 
москвичей подали 
заявления на уча-
стие в дистанци-
онном электрон-
ном голосовании 
на выборах де-
путатов Государ-
ственной думы, 
которые пройдут 
с 17 по 19 сентя-
бря. Эксперты 
ответили на пять 
острых вопро-
сов «Вечерки» 
об онлайн-голосо-
вании. 

Всероссийский центр из-
учения общественного мне-
ния в ходе опроса выяснил: 
49 процентов москвичей 
рассматривают возмож-
ность голосования онлайн. 
Среди преимуществ отме-
чают удобство, экономию 
времени, возможность голо-
совать из любой точки.  Каж-
дый, кто голосует онлайн, 
становится участником 
программы «Миллион при-
зов», где можно выиграть 
сертификаты на 10, 25, 50 
и 100 тысяч баллов. Их мож-
но обменять на товары в ма-
газинах-партнерах. Также 
разыгрываются 100 авто-
мобилей и 20 квартир. Мо-
сквичи выберут депутатов 
Госдумы, в некоторых райо-
нах депутатов Мосгордумы, 
а жители Щукина еще и му-
ниципальных депутатов. 

ганично дополнит очные 
занятия и позволит систе-
матизировать все знания. 
Кроме того, наблюдатели 
в любое время могут вер-
нуться к этим материалам 
и посмотреть нужную ин-
формацию даже после про-
хождения итогового тести-

рования. Полученный опыт 
пригодится в любой сфере, 
но главное — благодаря 
этим знаниям наблюдатели 
смогут в дни голосования 
оперативно реагировать на 
внештатные ситуации, что-
бы выборы в нашем городе 
прошли честно и прозрачно.

1,3
49 
допускают 
возможность

34 
нейтрально

17 
уже голосовали 
таким образом

Как относятся 
москвичи 
к дистанцион-
ному голосо-
ванию (%)

1 2 3
4

5

Москвичка Наталья Суз-
дальцева уже прошла реги-
страцию на портале mos.ru 
для участия в дистанционном 
электронном голосовании 
на сентябрьских выборах 
в Государственную думу

vec
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Как хранятся результаты
Ключ шифрования, с помощью которого будут под-
считывать результаты голосования, будет разделен 
между несколькими «хранителями». По завершении 
онлайн-голосования все части нужно будет собрать 
воедино. Флешка, на которой записываются части 
ключа, также обладает криптографической защитой. 
Ее помещают в сейф-пакет и запечатывают. С ком-
пьютера, на котором проводилось разделение ключа, 
все данные безвозвратно удаляют, помещают его 
в сейф и передают на хранение в Мосгоризбирком.

ВАЖНО!
Дистанционное элек-
тронное голосование 
безопасно для ваших 
смартфонов и компью-
теров. В программе 
есть защита от вирусов.
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решением? Право тренера 
выпустить на позиции на-
падающего полузащитника 
Антона Миранчука, а после 
перерыва заменить его на 
силового форварда Анто-

на Заболотного. К тому же 
вдохновенная игра 18-лет-
него дебютанта сборной 
России Арсена Захаряна 
заставила нас забыть про 
Смолова. 
Арсен здорово финтил на 
подступах к чужой штраф-
ной и был близок к тому, 
чтобы забить гол. Да и в це-
лом за игру нашей сборной 
не было мучительно стыдно, 
как во время матчей Евро 
с бельгийцами и датчанами. 
Команда Карпина не жалась 
к своим воротам, пыталась 
прессинговать, и грубейших 
ошибок наши защитники не 
допускали. Гильерме был са-
мо спокойствие. 
Нулевая ничья, пожалуй, 
самый справедливый матч 
с хорватами, ослабленными 
отсутствием Луки Модрича. 
Гости имели шансы забить 
гол, но не больше нашего. 
1 сентября дебют Карпина 
в качестве главного тренера 
сборной вполне можно оце-
нить на четверку с минусом. 
Минус за то, что мы так и не 
поняли, кто будет забивать 
голы в нашей обновленной 
команде. 
Следующие матчи отбора 
на ЧМ-2022 сборная России 
проведет 4 сентября с Ки-
пром (в гостях) и 7 сентября 
сыграет с Мальтой на «От-
крытие Банк Арене». В этих 
встречах, где нашу команду 
устроят только победы, на 
поле почти наверняка вы-
йдет Смолов, а вот Артем 
Дзюба, судя по последней 
игре с хорватами, вряд ли 
появится в сборной России 
при тренере Карпине. В его 
системе футбольных коор-
динат форвард — далеко 
не главное амплуа на поле. 
Карпин определенно будет 
делать ставку на своих кол-
лег по амплуа — техничных 
и мобильных. 

Спорт-блиц

■ В первом матче под 
руководством нового 
главного тренера Вале-
рия Карпина сборная 
России в День знаний 
сыграла вничью в Мо-
скве со сборной Хорва-
тии — 0:0 и не облегчила 
себе задачу выхода 

в финальную часть чем-
пионата мира — 2022. 
Но и не усложнила. 
Теперь у лидеров груп-
пы — хорватов и росси-
ян — по 7 очков.
Карпин подписал контракт 
с Российским футбольным 
союзом 26 июля. Что успел 
сделать за месяц работы 
на новом посту известный 
в прошлом футболис т? 
Уволил врачей команды, 
запретил игрокам кушать 
сахар и мучное, на три сен-
тябрьских отборочных мат-
ча ЧМ-2022 вызвал пять 
вратарей и не включил в за-
явку многолетнего лидера 
и капитана сборной Артема 
Дзюбу, заявив: «Нет Дзюбы? 
Теперь клоуном буду я». А за 
день до игры с хорватами 
журналисты узнали, что 
в команде Карпина будет 
несколько капитанов. Вы 
скажете, что в данных ре-
шениях есть изрядная доля 
если не сумасбродства, то 
эпатажа? Определенно, эти 
решения четко свидетель-
ствуют о желании тренера 
показать, кто теперь хозяин. 
И куражиться на этой ниве 
Карпину никто не мешает. 
В любом случае спрашивать 
с тренера будут за футболь-
ные результаты команды, 

Уступаем 
только Китаю
Вчера сборная России заво-
евала 15 медалей на Пара-
лимпийских играх в Токио. 
Золото выиграли: Муса 
Таймазов (легкая атлети-
ка, метание клаба), Андрей 
Вдовин (легкая атлетика, 
400 метров), Руслан Куз-
нецов (велоспорт, группо-
вая гонка), Мария Павло-
ва (плавание, 100 метров 
брассом), Андрей Калина 
(плавание, 200 метров 
комплексом (на фото), 
Виктория Ищиулова (пла-

вание, 50 метров вольным 
стилем), Галина Липатни-
кова (легкая атлетика, тол-
кание ядра).
Также сборная взяла 4 се-
ребра и 4 бронзы. В ре-
зультате наша сборная 
поднялась на второе место 

в медальном зачете (32 зо-
лотых, 20 серебряных, 
37 бронзовых). На первом 
месте Китай (68–43–36), 
на третьем — Велико-
британия (30–24–32), 
н а  ч е т в е р т о м  —  С Ш А 
(25–27–20). 

Паралимпийские игры 
в  Токио з ав ершатся 
5 сентября.

■
Спортсменка, 
чемпионка, 
студентка
Двукратная чемпион-
ка мира по фигурно-
му катанию Евгения 
Медведева посту-
пила в Московский 
государственный 
университет (МГУ). 
Она стала студент-
кой Высшей шко-
лы культурной 

политики и управле-
ния в гуманитарной 

сфере. 
«Теперь я студентка 
МГУ», — написала 
фигуристка в соци-
альных сетях.

■
Джордан 
заработал 
на Месси

Переход знамени-
того футболиста 
Лионеля Месси 

из «Барсы» в ПСЖ 
увеличил доходы 

легендарного баскет-

болиста Майкла Джордана. 
После перехода 34-летнего 
Месси в парижский клуб 
продажи футболок с фами-
лией аргентинца за один 
уик-энд принесли Джор-
дану 6 миллионов евро. 
Дело в том, что на форме 
ПСЖ размещен логотип 
торговой марки Air Jordan, 
и Джордан получает 5 про-
центов с продажи каждого 
комплекта формы этого 
клуба. Сам Месси получит 
в ПСЖ подписной бонус 
в 25 миллионов евро, столь-
ко же будет получать в год 
по двухлетнему контракту.

Спортивная жизнь набрала серьезные обороты — событий все больше 
и больше. Итогами недели с читателями «Вечерки» — скандалами, новостями, 
комментариями — продолжает делиться наш обозреватель Руслан Карманов 
в рубрике «Финальный свисток». 

которую нельзя заставить 
победить ту же сборную 
Хорватии. 
Поединок с хорватами как 
раз и должен был дать ответ, 
сумел ли Карпин повысить 
боеспособность сборной 
после ее провального высту-
пления на Евро. Хорватская 
команда котируется в мире 
выше нашей. Именно хор-
ваты не пустили россиян 
в полуфинал ЧМ-2018, а за-
тем стали вице-чемпионами 

кие игры 
ршатся 

ка, 

пион-
урно-
ения
сту-

ский
ный 
ГУ). 
нт-
о-

й

полити
ния в

сфер
«Те
МГ
фи
аль

Дж
зар
на

П
т
Л

из 
уве

легенд

Защитник сборной 
России Марио 
Фернандес (слева) 
борется за мяч 
с хорватом Сосой 
Борна

мира. Соперник — такой, 
что лучше не придумать про-
верки, способны ли игроки 
сборной играть так, как тре-
бует Карпин — предельно 
агрессивно, не боясь про-
тивника. 
На игру в «Лужниках» были 
допущены почти 20 тысяч 
болельщиков. Место в во-
ротах сборной занял Мари-
нато Гильерме, которого 
Станислав Черчесов на Евро 
не взял, а с капитанской по-

вязкой на поле нашу коман-
ду вывел Георгий Джикия. 
Удивило, что в стартовом 
составе россиян не нашлось 
мес та форв ардам, хотя 
большинство специалистов 
были уверены, что лучший 
бомбардир нынешнего чем-
пионата России Федор Смо-
лов начнет матч с первой 
минуты. А он вообще про-
сидел всю игру на скамей-
ке запасных. Карпин опять 
эпатировал публику таким 

Четыре 
с минусом 
Карпину 

Прямая 
речь

Ожидания оправда-
лись. Неплохая игра. 
Чего жду дальше? 
Нужно побеждать. 
Местами был смелый 
футбол: как в первом, 
так и во втором тайме. 
Хотелось бы, чтобы его 
было больше.

Александр 
Дюков
Президент 
Российского 
футбольного союза

Болельщики так и не поняли, 
кто будет забивать гол в нашей 
обновленной команде 
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Масло «Мечта»
Красный перец нарежьте мелко, 
обжарьте, не давая подгореть, 
добавьте чеснок, острый перец, 
зелень, выложите в небольшую 
бутылочку, залейте оливковым 
маслом и дайте настояться. Пре-
красная заправка для салатов. 

олливковыым м
масслом и дайте насстоояться. ПреПре
кракрасснасс я заправка ддляя салатов. 

Кабачок мой 
мармеладный

Домашние кон-
сервы — дело не-
простое, но увле-
кательное. А еще 
они позволяют 
изрядно сэконо-
мить. Как зака-
тать банки пра-
вильно, «Вечерке» 
рассказала повар 
Татьяна Иваненко 
(на фото). 

е-
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ще 

-

Очень удобно привлекать 
к заготовкам всю семью — 
один моет овощи или фрук-
ты, другой чистит их, третий 
человек режет. Но если вы 
хлопочете в одиночестве, 
постарайтесь распределить 
нагрузку, тогда заготовки не 
будут для вас адом. 
Буйствующие кабачки, чуть 
позже — тыквы, а еще свек-
ла, морковь, зелень... Как 
справиться с этим количе-
ством выращенного? Если 
понимаете, что все не съеди-
те — делитесь! А если семья 
большая, расставьте при-
оритеты: тыквы — полежат, 
некоторые кабачки — тоже, 
как и морковка. А вот сливы, 
яблоки не самых поздних со-
ртов — как говорится, «на 
краю». Значит, беремся за 
них. Кстати, яблоки, в том 
числе падалицу, удобно су-
шить, это отличное сырье 
для компотов. 
О чем хочется предупре-
дить: не ленитесь готовить 
и банки, и крышки, и сами 
продукты к переработке 
тщательно. Банки нужно 
стерилизовать, продукты — 
тщательно мыть, нельзя ис-
пользовать в переработку 
овощи и фрукты с бочками, 
подгнившие и так далее. 
Жадность — это то, что мо-
жет вас подвести. А еще — 
не бойтесь экспериментов, 
пробуйте новое. Абсолют-
но уверена — нет ничего 
вкуснее домашних варений 
и солений, проверено прак-
тикой. 

Заготовки 
для зефира 
и пастилы 
Любимое лакомство многих 
взрослых и детей готовят 
на основе различных пюре — 
морковного, тыквенного, 
смородинового, сливового и так 
далее. Удобнее всего, конечно, 
использовать яблоки. Испеките 
их в духовке, протрите через 
сито или, на крайний случай, 
измельчите блендером и от-
правьте массу в пакете в моро-
зилку — сделать из нее зефир 
будет удовольствием!  

Тыквенные 
листочки
Тыкву порезать на тонкие 
ломтики, высушить в электро-
сушилке, обсыпать сахарной 
пудрой и отправить на хранение 
в сухие коробки. у р

Мармелад 
домашний 
Яблоки без косточек, целыми 
или кусочками, запеките в ду-
ховке, затем протрите через сито 
или измельчите блендером, 
добавьте сахар из расчета 0,5 кг 
на килограмм фруктов и уварите 
массу до загустения. Горячий 
мармелад переложите в баноч-
ки, сверху присыпьте сахаром 
и закатайте. Хранят мармелад 
в сухом прохладном месте. 

Кабачковое 
варенье 
«чернильное»
Черноплодную рябину прова-
рить в сахарном сиропе, затем 
выбрать ягоды, в окрашенный 
черноплодкой сироп положить 
кусочки кабачков, довести 
до готовности, добавить по вкусу 
сок лимона и корицу. 

-

ие 

Кабачкково ое

Пряные сливы 
На 6 кг слив берут 1,6 кг сахара, 
воду, душистый перец горош-
ком, гвоздику, лавровый лист, 
молотую корицу.  Вымытые 
сливы наколите зубочисткой, 
разложите по небольшим бан-
кам, залейте кипятком и дай-
те им постоять до остывания. 
Воду слейте, разложите в банки 
приправы и специи, отмерьте 
4 литра воды, положите сахар 
и залейте сливы. Некоторые 
любят добавлять к сиропу не-

много уксуса — тогда 
сливы полу-

чаются 
острень-
кими. 

ей гй готоотовятв
чнычных пх пюреюре——
кквенвенногного, о, 
, слисливоввовогоогоии тактак 
всевсего,го, коконечнечно,но, 
бблокло и.и.ИспИспекиеките те
ототритрите че череерезз
йнйний ий слуслучайчай, , 
нндердером ом и ои от-т-
паппакетте ввмоморо-ро
тььизизизнененее зе зе зе ефиефиефир р 
твием! 

Пряные слиив
На 6 кг слив берут 1,6 кг
воду, душистый перец е
ком, гвоздику, лавровы
молотую корицу.  Вымы
сливы наколите зубочи
разложжите по небольшь
камкам, з, залеал йте кипятком
те им постоять до остстывы
ВодВоду слейте, разложитжит
припрап вы и специи,и ооттмм
44 литртрит а воды, положит
и ззалеалеййте сливы. Некот
любюбят додобд авлять к сирроо

мномногого уксуксуксусаусуса —
сливы 

ча

Яблочный «сыр» 
Яблоки очистить от кожуры и косточек, нарезать 
кубиками и потушить в кастрюле с небольшим 
количеством воды.  Полученную массу протереть  
через сито, добавить семена тмина (на 1 кг 
пюре примерно 1 ст. ложка семян), размешать 
массу до однородности, выложить ее на сал-
фетку под гнет и оставить на трое суток.  
Подается как отдельное блюдо, хранится 
в прохладе или в холодильнике.

ЯЯбЯблолочннчнчныйыйыы
Яблокиоччиститьтьть
кубубикаи мимииии пи отот
колколличеичесстввомомвввв
черче езез ситсито, о, дд
пюре приммее
мамассу до од
фетфетку ку подп
ПодПодаеаетс
в пв прохрохлл

Тыквенный сок 
Тыква обычно не слишком 
сочна, но сок из нее получить 
можно. Очистите плод от семян 
и кожуры, налейте в кастрюлю 
примерно 2 литра воды и прова-
рите тыкву  в воде 10–15 минут. 
Затем измельчите ее блендером 
или толкушкой. Добавьте сахар 
по вкусу, немного лимонной 
кислоты, еще 2 литра воды 
и проварите еще минут 15. За-
тем процедите сок через марлю 
и в горячем виде закатайте 
в банки.   

оо, 

--

квенный сокТык
обычно не слишком ыква о
о сок из нее получить очна, но
Очистите плод от семян ожно. О

й

Грибы сушеные 
Грибы целиком можно посушить в печке, наткнув 
на деревянные палочки. Нет печки — разоритесь 

на электросушилку. Грибы в ней сохнут несколько 
часов, готовые грибы не должны ломаться — они 
мягко гнутся, но не кажутся влажными.  

«Сырое» варенье из тыквы 
Тыкву измельчите, добавьте в массу лимон и апельсины по вкусу, сахар (дайте ему раствориться), хорошо 
размешайте и разложите по баночкам. Хранится это вкусное невареное варенье в холодильнике.   Люби-
тели корицы могут ее добавить к этому «варенью», это его не испортит. 

ми
дду-
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м, 
0,5 кг 
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до гототовновности, добавить по вкув су
сокк лил монмо а и кориццу. 

Гррииббби ыыы сушеш
Гриибыбы целц иком мож
на а дедееревяе нные пало

нана элеэлелекктктрросуосушилку.Гри
часчасовов,ов, гогогоготооововтототоо ые ы грибы не
мягмягкоко гггнгнунугг тсят , но не ка

Томасливы 
маринованные 
Томаты и сливы вымойте, 
обсушите и заложите в банки, 
смешивая и перекладывая 
любимыми специями. Залейте 
банки кипятком на 15 минут, 
затем воду из томатов слейте 
и на основе этого сделайте 
маринад. На 1,5 литра жидкости 
берем 3 столовые ложки сахара, 
1 столовую ложку соли и 1 чай-
ную ложку уксусной эссенции. 

Сладкие 
баклажаны
Баклажаны аккуратно очистить 
от верхней шкурки, нарезать 
на кусочки, присолить слегка, 
чтобы пустили сок, отжать и, об-
валяв в картофельном крахмале, 
обжарить на очень горячем 
масле до появления корочки. 
Готовые баклажаны обильно 
полить сладким готовым соусом 
или просто сахарным сиропом 
с добавлением уксуса (по вкусу), 
хранить в банке в холодильнике, 
используя как пикантную за-
куску. кускусусуску.ку.ку.к  

Ткемали 
На 2 кг слив берут 3 головки 
чеснока, острый перец по вкусу 
(2–3 штуки) 1 столовую ложку 
соли, 8 столовых ложек сахара, 
2 чайные ложки молотого чер-
ного перца, 1 столовую ложку 
порошка карри и немного моло-
той корицы. Сливы без косточек, 
очищенный чеснок, острый 
перец без семян пропустите 
через мясорубку или измельчи-
те в блендере, затем добавьте 
остальные ингредиенты и вари-
те на огне примерно полчаса. 

Аджика 
без варки
На 3 кг томатов и 1 кг болгарско-
го сладкого перца берем 0,2 кг 
острого перца, 300 г чеснока, 
3 пучка петрушки, пучок кинзы, 
0,5 литра 6-процентного уксуса 
и солим по вкусу. Все ингреди-
енты измельчаются в мясорубке, 
перемешиваются, добавляется 
уксус и соль и затем масса рас-
кладывается по стерильным 
банкам, хранится в холодильни-
ке. Используется аджика как со-
ус, добавка в готовку, некоторые 
любят мазать ее на хлеб. 

Аджика 
без варки

Кабачипсы
Переросшие кабачки освобо-
дите от шкуры и косточек и на-
режьте длинными пластинами. 
Сушат пластины в электросуш-
ке, хранят продукт в коробке, 
зимой добавляют в супы-пюре, 
вторые блюда и так далее. 

Соус из калины
На полкило калины — 250 г сахара, 2,5 столовые ложки растительного 
масла, 0,5 чайной ложки лимонной кислоты, соль, красный и черный перец по вкусу.  
Калину промыть, заморозить в морозилке (это убьет горечь), сложить в дуршлаг, об-
дать кипятком и протереть, чтобы избавиться от косточек и шкурок. Добавить осталь-
ные ингредиенты и перцы, варить до готовности, укупорить. Подается к мясу и рыбе. 

Кабачипсы
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Грибы в масле 
Если отваренные грибы замораживать в па-
кетах, они, бывает, подсыхают в морозилке. 
Попробуйте другой способ заморозки: грибы 
отварите, потушите на сливочном масле 
до готовности и, расфасовав массу по не-
большим емкостям, заморозьте формочки. 
Затем достаньте их, переверните на стол — 
получится куча брикетиков. Их можно 
аккуратно сложить один на другой, про-
кладывая фольгой, а затем убрать в плотный 
пакет. Такие грибы лучше сохраняют аромат 
и никогда не подсыхают. 

Сушат пластины в электросуш-
ке, хранят продукт в коробке, 
зимой добавляют в супы-пюре, 
вторые блюда и так далее.

в масле 
ные грибы замораживать в па-
вает, подсыхают в морозилке. 
ругой способ заморозки: грибы
ушите на сливочном масле 
и, расфасовав массу по не-
остям, заморозьте формочки. 
ьте их, переверните на стол — 
а брикетиков. Их можно
жить один на другой, про-
ьгой, а затем убрать в плотный 
рибы лучше сохраняют аромат 
одсыхают.

Прямая 
речь

Самое опасное, 
что может быть 
при консервации — по-
падание в банки с про-
дукцией ботулоток-
сина. Условия для его 
выработки имеются 
во многих пищевых 
продуктах: это, напри-
мер, низкокислотные 
консервированные 
овощи (зеленая фа-
соль, шпинат, свекла), 
грибы, а также рыб-
ные и грибные консер-
вы. Привести к разви-
тию ботулизма могут 
слабая термическая 
обработка, плохое вы-
сушивание сырья, не-
достаток в консервах 
соли, кислот и других 
консервантов, созда-
ние анаэробных ус-
ловий и длительного 
хранения в тепле. 

Михаил 
Краснов
Биолог 

Подготовила Ольга Никитская; vecher@vm.ru

Консервируя, 
важно 
не жадничать: 
не старайтесь 
переработать 
испорченные 
плоды 

Готовим оригинальные 
сладости и консервы 
из урожая
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Пастила для любимого 
Чтобы приготовить эту вкусняти-
ну, нужны яблоки и... усидчивость. 
Очистите яблоки от косточек, 
нарежьте кубиками и, добавив 
4–5 столовых ложек воды, прова-
рите до готовности и превратите 

массу в пюре с помощью блендера. 
Застелив противень пергаментной 
бумагой, выложите на него пюре 
ровным слоем. Нагрев духовку 
до 75 градусов, поставьте туда про-
тивень часа на три. Дверцу духовки 

оставьте приоткрытой; когда па-
стила готова, выключаем духовку, 
даем остыть и снимаем с бумаги. 
Хранить домашнюю пастилу мож-
но в любом виде, очень удобно 
скручивать ее рулетиками. 
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Масло «Мечта»
Красный перец нарежьте мелко, 
обжарьте, не давая подгореть, 
добавьте чеснок, острый перец, 
зелень, выложите в небольшую 
бутылочку, залейте оливковым 
маслом и дайте настояться. Пре-
красная заправка для салатов. 

олливковыым м
масслом и дайте насстоояться. ПреПре
кракрасснасс я заправка ддляя салатов. 

Кабачок мой 
мармеладный

Домашние кон-
сервы — дело не-
простое, но увле-
кательное. А еще 
они позволяют 
изрядно сэконо-
мить. Как зака-
тать банки пра-
вильно, «Вечерке» 
рассказала повар 
Татьяна Иваненко 
(на фото). 

е-
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ще 
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Очень удобно привлекать 
к заготовкам всю семью — 
один моет овощи или фрук-
ты, другой чистит их, третий 
человек режет. Но если вы 
хлопочете в одиночестве, 
постарайтесь распределить 
нагрузку, тогда заготовки не 
будут для вас адом. 
Буйствующие кабачки, чуть 
позже — тыквы, а еще свек-
ла, морковь, зелень... Как 
справиться с этим количе-
ством выращенного? Если 
понимаете, что все не съеди-
те — делитесь! А если семья 
большая, расставьте при-
оритеты: тыквы — полежат, 
некоторые кабачки — тоже, 
как и морковка. А вот сливы, 
яблоки не самых поздних со-
ртов — как говорится, «на 
краю». Значит, беремся за 
них. Кстати, яблоки, в том 
числе падалицу, удобно су-
шить, это отличное сырье 
для компотов. 
О чем хочется предупре-
дить: не ленитесь готовить 
и банки, и крышки, и сами 
продукты к переработке 
тщательно. Банки нужно 
стерилизовать, продукты — 
тщательно мыть, нельзя ис-
пользовать в переработку 
овощи и фрукты с бочками, 
подгнившие и так далее. 
Жадность — это то, что мо-
жет вас подвести. А еще — 
не бойтесь экспериментов, 
пробуйте новое. Абсолют-
но уверена — нет ничего 
вкуснее домашних варений 
и солений, проверено прак-
тикой. 

Заготовки 
для зефира 
и пастилы 
Любимое лакомство многих 
взрослых и детей готовят 
на основе различных пюре — 
морковного, тыквенного, 
смородинового, сливового и так 
далее. Удобнее всего, конечно, 
использовать яблоки. Испеките 
их в духовке, протрите через 
сито или, на крайний случай, 
измельчите блендером и от-
правьте массу в пакете в моро-
зилку — сделать из нее зефир 
будет удовольствием!  

Тыквенные 
листочки
Тыкву порезать на тонкие 
ломтики, высушить в электро-
сушилке, обсыпать сахарной 
пудрой и отправить на хранение 
в сухие коробки. у р

Мармелад 
домашний 
Яблоки без косточек, целыми 
или кусочками, запеките в ду-
ховке, затем протрите через сито 
или измельчите блендером, 
добавьте сахар из расчета 0,5 кг 
на килограмм фруктов и уварите 
массу до загустения. Горячий 
мармелад переложите в баноч-
ки, сверху присыпьте сахаром 
и закатайте. Хранят мармелад 
в сухом прохладном месте. 

Кабачковое 
варенье 
«чернильное»
Черноплодную рябину прова-
рить в сахарном сиропе, затем 
выбрать ягоды, в окрашенный 
черноплодкой сироп положить 
кусочки кабачков, довести 
до готовности, добавить по вкусу 
сок лимона и корицу. 

-

ие 

Кабачкково ое

Пряные сливы 
На 6 кг слив берут 1,6 кг сахара, 
воду, душистый перец горош-
ком, гвоздику, лавровый лист, 
молотую корицу.  Вымытые 
сливы наколите зубочисткой, 
разложите по небольшим бан-
кам, залейте кипятком и дай-
те им постоять до остывания. 
Воду слейте, разложите в банки 
приправы и специи, отмерьте 
4 литра воды, положите сахар 
и залейте сливы. Некоторые 
любят добавлять к сиропу не-

много уксуса — тогда 
сливы полу-

чаются 
острень-
кими. 

ей гй готоотовятв
чнычных пх пюреюре——
кквенвенногного, о, 
, слисливоввовогоогоии тактак 
всевсего,го, коконечнечно,но, 
бблокло и.и.ИспИспекиеките те
ототритрите че череерезз
йнйний ий слуслучайчай, , 
нндердером ом и ои от-т-
паппакетте ввмоморо-ро
тььизизизнененее зе зе зе ефиефиефир р 
твием! 

Пряные слиив
На 6 кг слив берут 1,6 кг
воду, душистый перец е
ком, гвоздику, лавровы
молотую корицу.  Вымы
сливы наколите зубочи
разложжите по небольшь
камкам, з, залеал йте кипятком
те им постоять до остстывы
ВодВоду слейте, разложитжит
припрап вы и специи,и ооттмм
44 литртрит а воды, положит
и ззалеалеййте сливы. Некот
любюбят додобд авлять к сирроо

мномногого уксуксуксусаусуса —
сливы 

ча

Яблочный «сыр» 
Яблоки очистить от кожуры и косточек, нарезать 
кубиками и потушить в кастрюле с небольшим 
количеством воды.  Полученную массу протереть  
через сито, добавить семена тмина (на 1 кг 
пюре примерно 1 ст. ложка семян), размешать 
массу до однородности, выложить ее на сал-
фетку под гнет и оставить на трое суток.  
Подается как отдельное блюдо, хранится 
в прохладе или в холодильнике.

ЯЯбЯблолочннчнчныйыйыы
Яблокиоччиститьтьть
кубубикаи мимииии пи отот
колколличеичесстввомомвввв
черче езез ситсито, о, дд
пюре приммее
мамассу до од
фетфетку ку подп
ПодПодаеаетс
в пв прохрохлл

Тыквенный сок 
Тыква обычно не слишком 
сочна, но сок из нее получить 
можно. Очистите плод от семян 
и кожуры, налейте в кастрюлю 
примерно 2 литра воды и прова-
рите тыкву  в воде 10–15 минут. 
Затем измельчите ее блендером 
или толкушкой. Добавьте сахар 
по вкусу, немного лимонной 
кислоты, еще 2 литра воды 
и проварите еще минут 15. За-
тем процедите сок через марлю 
и в горячем виде закатайте 
в банки.   

оо, 
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квенный сокТык
обычно не слишком ыква о
о сок из нее получить очна, но
Очистите плод от семян ожно. О

й

Грибы сушеные 
Грибы целиком можно посушить в печке, наткнув 
на деревянные палочки. Нет печки — разоритесь 

на электросушилку. Грибы в ней сохнут несколько 
часов, готовые грибы не должны ломаться — они 
мягко гнутся, но не кажутся влажными.  

«Сырое» варенье из тыквы 
Тыкву измельчите, добавьте в массу лимон и апельсины по вкусу, сахар (дайте ему раствориться), хорошо 
размешайте и разложите по баночкам. Хранится это вкусное невареное варенье в холодильнике.   Люби-
тели корицы могут ее добавить к этому «варенью», это его не испортит. 

ми
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м, 
0,5 кг 
аритете 
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аночоч--
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до гототовновности, добавить по вкув су
сокк лил монмо а и кориццу. 

Гррииббби ыыы сушеш
Гриибыбы целц иком мож
на а дедееревяе нные пало

нана элеэлелекктктрросуосушилку.Гри
часчасовов,ов, гогогоготооововтототоо ые ы грибы не
мягмягкоко гггнгнунугг тсят , но не ка

Томасливы 
маринованные 
Томаты и сливы вымойте, 
обсушите и заложите в банки, 
смешивая и перекладывая 
любимыми специями. Залейте 
банки кипятком на 15 минут, 
затем воду из томатов слейте 
и на основе этого сделайте 
маринад. На 1,5 литра жидкости 
берем 3 столовые ложки сахара, 
1 столовую ложку соли и 1 чай-
ную ложку уксусной эссенции. 

Сладкие 
баклажаны
Баклажаны аккуратно очистить 
от верхней шкурки, нарезать 
на кусочки, присолить слегка, 
чтобы пустили сок, отжать и, об-
валяв в картофельном крахмале, 
обжарить на очень горячем 
масле до появления корочки. 
Готовые баклажаны обильно 
полить сладким готовым соусом 
или просто сахарным сиропом 
с добавлением уксуса (по вкусу), 
хранить в банке в холодильнике, 
используя как пикантную за-
куску. кускусусуску.ку.ку.к  

Ткемали 
На 2 кг слив берут 3 головки 
чеснока, острый перец по вкусу 
(2–3 штуки) 1 столовую ложку 
соли, 8 столовых ложек сахара, 
2 чайные ложки молотого чер-
ного перца, 1 столовую ложку 
порошка карри и немного моло-
той корицы. Сливы без косточек, 
очищенный чеснок, острый 
перец без семян пропустите 
через мясорубку или измельчи-
те в блендере, затем добавьте 
остальные ингредиенты и вари-
те на огне примерно полчаса. 

Аджика 
без варки
На 3 кг томатов и 1 кг болгарско-
го сладкого перца берем 0,2 кг 
острого перца, 300 г чеснока, 
3 пучка петрушки, пучок кинзы, 
0,5 литра 6-процентного уксуса 
и солим по вкусу. Все ингреди-
енты измельчаются в мясорубке, 
перемешиваются, добавляется 
уксус и соль и затем масса рас-
кладывается по стерильным 
банкам, хранится в холодильни-
ке. Используется аджика как со-
ус, добавка в готовку, некоторые 
любят мазать ее на хлеб. 

Аджика 
без варки

Кабачипсы
Переросшие кабачки освобо-
дите от шкуры и косточек и на-
режьте длинными пластинами. 
Сушат пластины в электросуш-
ке, хранят продукт в коробке, 
зимой добавляют в супы-пюре, 
вторые блюда и так далее. 

Соус из калины
На полкило калины — 250 г сахара, 2,5 столовые ложки растительного 
масла, 0,5 чайной ложки лимонной кислоты, соль, красный и черный перец по вкусу.  
Калину промыть, заморозить в морозилке (это убьет горечь), сложить в дуршлаг, об-
дать кипятком и протереть, чтобы избавиться от косточек и шкурок. Добавить осталь-
ные ингредиенты и перцы, варить до готовности, укупорить. Подается к мясу и рыбе. 
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Грибы в масле 
Если отваренные грибы замораживать в па-
кетах, они, бывает, подсыхают в морозилке. 
Попробуйте другой способ заморозки: грибы 
отварите, потушите на сливочном масле 
до готовности и, расфасовав массу по не-
большим емкостям, заморозьте формочки. 
Затем достаньте их, переверните на стол — 
получится куча брикетиков. Их можно 
аккуратно сложить один на другой, про-
кладывая фольгой, а затем убрать в плотный 
пакет. Такие грибы лучше сохраняют аромат 
и никогда не подсыхают. 

Сушат пластины в электросуш-
ке, хранят продукт в коробке, 
зимой добавляют в супы-пюре, 
вторые блюда и так далее.

в масле 
ные грибы замораживать в па-
вает, подсыхают в морозилке. 
ругой способ заморозки: грибы
ушите на сливочном масле 
и, расфасовав массу по не-
остям, заморозьте формочки. 
ьте их, переверните на стол — 
а брикетиков. Их можно
жить один на другой, про-
ьгой, а затем убрать в плотный 
рибы лучше сохраняют аромат 
одсыхают.

Прямая 
речь

Самое опасное, 
что может быть 
при консервации — по-
падание в банки с про-
дукцией ботулоток-
сина. Условия для его 
выработки имеются 
во многих пищевых 
продуктах: это, напри-
мер, низкокислотные 
консервированные 
овощи (зеленая фа-
соль, шпинат, свекла), 
грибы, а также рыб-
ные и грибные консер-
вы. Привести к разви-
тию ботулизма могут 
слабая термическая 
обработка, плохое вы-
сушивание сырья, не-
достаток в консервах 
соли, кислот и других 
консервантов, созда-
ние анаэробных ус-
ловий и длительного 
хранения в тепле. 

Михаил 
Краснов
Биолог 

Подготовила Ольга Никитская; vecher@vm.ru

Консервируя, 
важно 
не жадничать: 
не старайтесь 
переработать 
испорченные 
плоды 

Готовим оригинальные 
сладости и консервы 
из урожая
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Пастила для любимого 
Чтобы приготовить эту вкусняти-
ну, нужны яблоки и... усидчивость. 
Очистите яблоки от косточек, 
нарежьте кубиками и, добавив 
4–5 столовых ложек воды, прова-
рите до готовности и превратите 

массу в пюре с помощью блендера. 
Застелив противень пергаментной 
бумагой, выложите на него пюре 
ровным слоем. Нагрев духовку 
до 75 градусов, поставьте туда про-
тивень часа на три. Дверцу духовки 

оставьте приоткрытой; когда па-
стила готова, выключаем духовку, 
даем остыть и снимаем с бумаги. 
Хранить домашнюю пастилу мож-
но в любом виде, очень удобно 
скручивать ее рулетиками. 
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«Вечерка» дозвонилась!

■ О кино и мультиках. За свою карьеру Михаил Шуфутин-
ский два раза снялся в большом кино. В 1984 году он сыграл 
эпизодическую роль певца в русской группе в фильме ре-
жиссера Пола Мазурски «Москва на Гудзоне» — о жизни со-
ветских эмигрантов в США. Песня артиста «Марджанджа» 
вошла в саундтрек криминального боевика 2008 года «Ко-
декс вора». А в 2012 году голосом певца в российском дубля-
же говорил король Фергус (на фото), персонаж диснеевского 
мультфильма «Храбрая сердцем».

■ Самый нескандальный. Если проследить за жиз-
нью Михаила Шуфутинского, несложно заметить, 
что с ним не связано даже маломальского сканда-
ла — большая редкость в современном шоу-бизнесе. 

Певец утверждает, что все сплетни и слухи рас-
пространяют о себе сами артисты, а он же — 

принципиальный противник такой шуми-
хи вокруг себя. 

■ Завтра 3 сентября. 
День, который в народе 
называют Шуфутино-
вым. Причина тому — 
знаменитая песня «Тре-
тье сентября», которую 
исполняет Михаил 
Шуфутинский. Накануне 
«Вечерка» поговорила 
с певцом об этой компо-
зиции, а также о вкусах 
молодежи, современной 
музыке и подражателях.

Михаил Захарович, пес-
ню «Третье сентября» 
можно назвать одной из 
самых ярких в вашем ре-
пертуаре?
Не мне об этом судить. 
У меня было очень много 
хороших песен, просто не-
которые из них не донесены 
радиостанциями или теле-
видением — меня «закры-
вали» на разных каналах. То, 
что успело дойти до людей, 
то дошло. Что касается пес-
ни «Третье сентября», она 
записана и спета впервые 
в 1993 году и любима до сих 
пор. Люди почти на каждом 
концерте просят исполнить. 
Я ее очень люблю и с удо-
вольствием  пою. Но у меня 
есть много и других компо-
зиций, которые я полюбил 
с самого первого звука. Ина-
че их бы не записал. Что-то 
в песне должно быть такое, 
что меня тронет и порадует, 
тогда я ею занимаюсь. 
А что вас тронуло в песне 
«Третье сентября»? 
Она  очень пронзительная 
и неподдельная, в ней мно-
го чувств. Я спел ее так, как 
почувствовал. 

Эта песня автобиогра-
фична?
Нет. Это просто компози-
ция с отличными стихами, 
музыкой и исполнением. 
Совпали все три 
к о м п о н е н т а , 
и получилось та-
кое удачное про-
изведение. 
Как вы отно-
ситесь к тому, 
когда слышите, 
что эстрада 
сегодня безго-
лосая? 
Наличие голо-
са как такового 
свойственно лю-
бому человеку, 
даже если он не 
певец. Безголо-
сых не бывает. 
Каждый имеет в своих руках 
голос как инструмент — его 
воздействия на людей. И то, 
как он этим инструментом 
пользуется, ровно настоль-
ко он хорош или плох. Имею 
в виду, в плане профессио-
нализма. Так что совсем не 
обязательно иметь скрипку 
Страдивари, чтобы потря-
сающе сыграть на ней скри-
пичный концерт. В целом 
сегодняшняя эстрада мне 
нравится. 
Но ведь мы видим так 
много похожих друг 
на друга исполнителей 
и групп. 
Я думаю, что так было всег-
да. Существовали группы 
и исполнители, любимые 
народом, и были вокруг 
еще те, кто пытался быть 
похожим на кого-либо. Под-
ражали всем — и «Битлз», 

и «Роллинг Стоунз», и с на-
шими певцами и вокаль-
но-инструментальными 
ансамблями происходило 
такое же. А сейчас тем более 
мы видим такое, потому что 
музыка стала проще, как-
то индустриальнее, что ли. 
Многие песни затачивают-
ся под электронный формат. 
Молодежь сегодня говорит 
немножко на другом язы-
ке. Даже русский язык у них 
чуть иной. Мы воспитыва-
лись в старой школе — нас 
учили правильно говорить 
по-русски. Поэтому не все 
нам понятно и не со всем 
мы можем согласиться, но 
раз это существует, значит, 
так должно быть. И ничего 
сделать невозможно. Веро-

Беседу вела
Динара Кафискина   
vecher@vm.ru

■ Учился с Примадонной. В парал-
лельной группе Музыкального учи-
лища имени Ипполитова-Иванова 
по специальности «дирижер-хоро-
вик» вместе с Шуфутинским училась 

Примадонна нашей эстрады Алла 
Пугачева (на фото). 

■ Рекордсмен.
Михаил Шуфутин-
ский установил 
своеобразный му-
зыкальный рекорд. 
Он 18 лет подряд 
становился обла-
дателем премии 
«Шансон года». 
В 2002 году он 
впервые удостоил-
ся этой престижной 
премии за песни 
«Аленка», «Нако-
лочка» и «Тополя». 
К тому времени он 
успел выпустить 
20 альбомов!

Детали к портрету Михаила Шуфутинского 

Михаил Шуфутинский 
родился 13 апреля 
1948 года в Москве. 
Окончил музыкаль-
ную школу по классу 
баяна и Московское 
музыкальное училище 
имени М. М. Ипполи-
това-Иванова по спе-
циальностям «дири-
жер», «хормейстер», 
«преподаватель музы-
ки и пения». В 2013 го-
ду получил почетное 
звание «Заслуженный 
артист Российской 
Федерации». Лауре-
ат премий «Шансон 
года». 

ДОСЬЕ

■ Вчера СМИ с ажита-
цией смаковали подроб-
ности свадьбы рэпера 
Моргенштерна с его 
избранницей Диларой 
Зинатуллиной. Закон-
чилась она скандалом 
с полицией и истерикой 
Ксении Собчак. За всем 
хайпом остался глав-
ный вопрос — выдер-
жит ли пара семейную 
жизнь.

Ничто, как говорится, не 
предвещало беды: выкуп 
невесты прошел в стиле 
 90-х, и от загса молодожены 
со всей светской компанией 
отправились отрываться на 
теплоход по Москве-реке. 
Ксюша Собчак была тама-
дой и отплясывала в образе 
тети из Уфы, Артур Пирож-
ков распевал песни, а му-
зыка грохотала настолько 
сильно, что по многочис-

ленным жалобам жителей 
окрестных домов прибыли 
неожиданные гости — реч-
ная полиция, а вместе с ней 
и наркоконтроль с кино-
логами. Не свадьба, а цирк 
с конями и цыганами нача-
лась в стиле 90-х, в нем же 
и закончилась.
Однако вернемся к самой 
паре молодоженов. Глав-
ный вопрос — станет ли 
Алишер примерным му-

жем. Про 21-летнюю не-
весту Дилару Зинатуллину 
известно немного. Девуш-
ка из хорошей семьи, бы-
ла примерным ребенком, 
стала светской тусовщицей 
и блогером. 
—  Д и л а р а  и  М о р г е н -
штерн — ровесники, — рас-
сказала астролог Марина 
Невская. — Дилара — сол-

нечный Овен, что очень 
хорошо сочетается с эпа-
тажным женихом — Водо-
леем. Все его сюрпризы, 
неординарность ею будут 
хорошо восприниматься. 
А главное — стремление 
ко всему новому. Правда, 
в семье первенство будет 
постепенно перетекать 
к Диларе. Она домовита, 
хозяйственна, любит ком-
форт и отлично справится 
со своими обязанностями. 
Указания на детей видны 
у обоих через пару лет. Но, 
может быть, это будет не 
один ребенок. Кризисные 
годы у очаровательной не-
весты самого эпатажно-
го артиста страны видны 
к 2027 году. Что касается 
Алишера, то, несмотря на 
свою публичность, он до-
статочно серьезно относит-
ся к браку и верности. Сей-
час он действительно очень 
счастлив со своей молодой 
женой. Посмотрим, на 
сколько хватит прочности 
у него в кризисные годы — 
с 2025 по 2027 год. А по-
ка несколько счастливых 
лет паре удастся прожить. 
У Алишера Моргенштерна 
карьера пойдет в гору.

Моргенштерн 
и Дилара 
расписались 
в Кутузовском 
загсе 
в окружении 
светских 
персонажей

У новобрачных есть все 
шансы сохранить свой 
брак на долгие годы 

Алексей Пеганов
Продюсер, 
основатель 
«ТикТок»-дома

Свадьба Моргенштерна 
и Дилары для самого 
артиста стала еще одной 
возможностью для хай-
па абсолютно на всем. 
Но он построил такой 
образ пофигиста, кото-
рому плевать на чужое 
мнение. Такой формат 
торжества вполне со-
четается с его образом. 
Особенно интересно, 
что вечеринку вела 
Собчак, а пел Артур 
Пирожков, с которым 
у артиста был громкий 
конфликт. То есть Мор-
генштерн прекрасно 

понимает, как можно 
обратить на себя вни-
мание, и использует лю-
бой повод, даже свадь-
бу. Любовь это или эпа-
таж? Просмотрев исто-
рию Алишера и Дилары, 
мне кажется, становится 
понятно, что выставлять 
на показ — это часть 
их  жизни, которая 
никак не коррелирует 
с фейковыми чувства-
ми. Ребята познако-
мились еще до своих 
звездных статусов. По-
этому весьма вероятно, 
что маркетинговые 
«трюки» Моргенштерна 
могут подкрепляться 
реальными эмоциями 
и чувствами.

Виктория
Федорова
Свадебный 
эксперт

Я не вижу ничего плохо-
го и некрасивого в том, 
что Моргенштерн решил 
провести свадьбу в сти-
ле 90-х годов. И костюм 
у него простенький, и не-
веста в платье-«рыбка». 
Им нравится и хорошо. 
У нас тоже бывают кли-
енты, которые просят 
организовать свадьбы 
с выкупом, бокалами 
шампанского, лентами 
на машинах. И такие 
клиенты уже разбавляют 

тех, кто придумывает се-
бе неклассические свадь-
бы. Но лично для себя 
я бы такой стиль, не вы-
брала. Он мне не близок. 
И клиенты, с которыми 
я работаю, выбирают бо-
лее современный стиль. 
Но когда я создаю клас-
сические свадьбы, делаю 
это от души. Так что 
Моргенштерна хорошо 
понимаю. И теперь если 
кто захочет окунуться 
в прошлое, он может 
посмотреть свадьбу 
Моргенштерна и полу-
чить от этого большое 
удовольствие.

За звездами наблюдали Елена Соловей, Динара Кафискина 
vecher@vm.ru

вым. — «МВ»). Несколько 
неожиданно... 
Впечатления у меня оста-
лись самые хорошие. Алек-
сандр Степанов — человек 
талантливый, очень обра-
зованный, сочиняет вели-
колепные стихи, в которых 
есть глубокий смысл и со-
держание. Композиция, им 
предложенная, мне очень 
понравилась. Дуэт дело 
сложное. Этим нужно зани-
маться тогда, когда у обоих 
исполнителей есть какая-то 
общая тема, о чем они хотят 
сказать. В данном случае ST 
рассказывал о любви двух 
молодых людей, а я, подво-
дя итог, говорил следующее: 
«Счастье любит тишину». 
Эта композиция так и назы-
вается. 
Что поклонники мо-
гут ожидать от вас 
в будущем?
Как только появятся какие-
то новые творческие идеи, 
вы об этом обязательно 
узнаете. Сейчас из-за пан-
демии переносятся многие 
концерты. Но будем наде-
яться, что все-таки мы по-
бедим. 

й 

Наши корреспонденты 
любят задавать звездам 
неожиданные вопросы, 
которые волнуют каждого 
из нас. В рубрике «Неформат»
знаменитости предстанут 
перед читателями «Вечерки» 
с новой и непривычной 
для них стороны.

какая-то яркая звезда, и бли-
стает на небосклоне очень 
долго. А бывает, человек 
дошел до какого-то опреде-
ленного среднего уровня, на 
нем и остался. 
Нужно ли иметь арти-
стам, выходящим сегод-
ня на сцену, музыкальное 
образование? 
Любое образование лучше 
иметь, чем не иметь. Ведь 
тебя обучают важным ве-
щам, которыми ты хочешь 
овладеть, учат правильно 
делать какие-то шаги, чтобы 
не делать больших ошибок. 
Можно, конечно, быть само-
учкой, но пробелы в практи-
ке все-таки будут, и человек 
может совершать ошибки. 
Поэтому если у человека 
есть образование — это здо-
рово. Есть и самородки, ко-
торые не учились, но у них 
есть такой талант, который 
они, выразив однажды, ста-
ли эталоном для многих дру-
гих людей. 
Насколько важны слова 
в песнях? В некоторых 
композициях смысла 
ведь нет никакого... 
Я считаю, что это должны 
быть не слова, а стихи. Воз-
можно, мнение устарев-
шее. Сегодня многие берут 
и просто подгоняют риф-
му — одно слово к другому, 
и на этом все. А в стихах 
есть смысл. Они рассказы-
вают нам о многих тонко-
стях, о человеческих отно-
шениях, о душе, о природе, 
о культуре, о любви. Музы-
ка требует стихов. Хотя по-
рой она просто со словами 
становится популярной, 
потому что сочетание этих 
слов может быть очень про-
стое, все запомнили и по-
вторяют, как попугаи, одно 
и то же. 
А какая публика сейчас 
у вас? 
Разных возрастов и прихо-
дит много молодежи. Не-
сколько произведений, кото-
рые записаны 15–20 лет на-
зад, популярны по сей день. 
Два года назад вы запи-
сали дуэт с рэпером ST 
(Александром Степано-

Певец утверждает, чт
пространяют о се

принципиальн
хи вокруг себя

■ Учился
лельной г
лища име
по специ
вик» вм

Прим
Пуга

Не свадьба, 
а цирк 
с конями
Свадьба Моргенштерна — эпатаж 
ради хайпа или настоящая любовь?

 Стоит ли осуждать 
хайпующую парочку 
→ стр. 14

Музыка 
требует 
стихов. 
Иначе это 
набор слов, 
которые все 
повторяют, 
как попугаи 

ятно, такое сегодня время 
и тенденция. Нам просто 
надо пытаться понять, что 
они хотят сказать. Не у всех 
все получается. 
Как вы относитесь, на-
пример, к шоу «Голос»? 
Как к культурной програм-
ме, рассчитанной для цело-
го поколения людей, потому 
что там выявляют таланты. 
Другой вопрос, что они ис-

полняют. В большинстве 
поют западные песни, по-
вторяя в точности испол-
нение оригинала. Это все 
вторично и мне не нравится.  
Но в целом программа очень 
полезна, потому что появля-
ются новые имена, которые 
потом создают шедевры. Мы 
их слушаем и восхищаемся. 
А вы какой музыке отда-
ете предпочтение? 

Любой. Нравится та, ко-
торая хорошо написана 
и отлично звучит. И очень 
важно, чтобы в ней при-
сутствовала какая-то само-
бытность, человеческие 
чувства. Но есть музыка 
и другая. Например, танце-
вальная. Она тоже хороша, 
а порой и бездарна. Это за-
висит от того, кто ее напи-
сал и как. Вдруг вспыхивает 

Я спел ее, 
как чувствовал

Записала Диана Кафеина vecher@vm.ru
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■ Виновата борода. Михаил Шуфутинский руководил вокально-инструменталь-
ным ансамблем «Лейся, песня». Его коллектив собирал стадионы, дворцы спорта, 
пластинки расходились миллионными тиражами, но он оказался не в фаворе у вла-
стей. Ансамбль ни разу не показали по телевизору и не выпускали за границу, даже 
в Болгарию. И все потому, что Шуфутинский носил бороду. А с ней на портретах 
и в документальной хронике на советском телеэкране могли появляться только три 
человека: Ленин, Маркс и Энгельс. Остальным — нельзя. Якобы это не соответство-
вало образу строителя коммунизма.
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«Вечерка» дозвонилась!

■ О кино и мультиках. За свою карьеру Михаил Шуфутин-
ский два раза снялся в большом кино. В 1984 году он сыграл 
эпизодическую роль певца в русской группе в фильме ре-
жиссера Пола Мазурски «Москва на Гудзоне» — о жизни со-
ветских эмигрантов в США. Песня артиста «Марджанджа» 
вошла в саундтрек криминального боевика 2008 года «Ко-
декс вора». А в 2012 году голосом певца в российском дубля-
же говорил король Фергус (на фото), персонаж диснеевского 
мультфильма «Храбрая сердцем».

■ Самый нескандальный. Если проследить за жиз-
нью Михаила Шуфутинского, несложно заметить, 
что с ним не связано даже маломальского сканда-
ла — большая редкость в современном шоу-бизнесе. 

Певец утверждает, что все сплетни и слухи рас-
пространяют о себе сами артисты, а он же — 

принципиальный противник такой шуми-
хи вокруг себя. 

■ Завтра 3 сентября. 
День, который в народе 
называют Шуфутино-
вым. Причина тому — 
знаменитая песня «Тре-
тье сентября», которую 
исполняет Михаил 
Шуфутинский. Накануне 
«Вечерка» поговорила 
с певцом об этой компо-
зиции, а также о вкусах 
молодежи, современной 
музыке и подражателях.

Михаил Захарович, пес-
ню «Третье сентября» 
можно назвать одной из 
самых ярких в вашем ре-
пертуаре?
Не мне об этом судить. 
У меня было очень много 
хороших песен, просто не-
которые из них не донесены 
радиостанциями или теле-
видением — меня «закры-
вали» на разных каналах. То, 
что успело дойти до людей, 
то дошло. Что касается пес-
ни «Третье сентября», она 
записана и спета впервые 
в 1993 году и любима до сих 
пор. Люди почти на каждом 
концерте просят исполнить. 
Я ее очень люблю и с удо-
вольствием  пою. Но у меня 
есть много и других компо-
зиций, которые я полюбил 
с самого первого звука. Ина-
че их бы не записал. Что-то 
в песне должно быть такое, 
что меня тронет и порадует, 
тогда я ею занимаюсь. 
А что вас тронуло в песне 
«Третье сентября»? 
Она  очень пронзительная 
и неподдельная, в ней мно-
го чувств. Я спел ее так, как 
почувствовал. 

Эта песня автобиогра-
фична?
Нет. Это просто компози-
ция с отличными стихами, 
музыкой и исполнением. 
Совпали все три 
к о м п о н е н т а , 
и получилось та-
кое удачное про-
изведение. 
Как вы отно-
ситесь к тому, 
когда слышите, 
что эстрада 
сегодня безго-
лосая? 
Наличие голо-
са как такового 
свойственно лю-
бому человеку, 
даже если он не 
певец. Безголо-
сых не бывает. 
Каждый имеет в своих руках 
голос как инструмент — его 
воздействия на людей. И то, 
как он этим инструментом 
пользуется, ровно настоль-
ко он хорош или плох. Имею 
в виду, в плане профессио-
нализма. Так что совсем не 
обязательно иметь скрипку 
Страдивари, чтобы потря-
сающе сыграть на ней скри-
пичный концерт. В целом 
сегодняшняя эстрада мне 
нравится. 
Но ведь мы видим так 
много похожих друг 
на друга исполнителей 
и групп. 
Я думаю, что так было всег-
да. Существовали группы 
и исполнители, любимые 
народом, и были вокруг 
еще те, кто пытался быть 
похожим на кого-либо. Под-
ражали всем — и «Битлз», 

и «Роллинг Стоунз», и с на-
шими певцами и вокаль-
но-инструментальными 
ансамблями происходило 
такое же. А сейчас тем более 
мы видим такое, потому что 
музыка стала проще, как-
то индустриальнее, что ли. 
Многие песни затачивают-
ся под электронный формат. 
Молодежь сегодня говорит 
немножко на другом язы-
ке. Даже русский язык у них 
чуть иной. Мы воспитыва-
лись в старой школе — нас 
учили правильно говорить 
по-русски. Поэтому не все 
нам понятно и не со всем 
мы можем согласиться, но 
раз это существует, значит, 
так должно быть. И ничего 
сделать невозможно. Веро-

Беседу вела
Динара Кафискина   
vecher@vm.ru

■ Учился с Примадонной. В парал-
лельной группе Музыкального учи-
лища имени Ипполитова-Иванова 
по специальности «дирижер-хоро-
вик» вместе с Шуфутинским училась 

Примадонна нашей эстрады Алла 
Пугачева (на фото). 

■ Рекордсмен.
Михаил Шуфутин-
ский установил 
своеобразный му-
зыкальный рекорд. 
Он 18 лет подряд 
становился обла-
дателем премии 
«Шансон года». 
В 2002 году он 
впервые удостоил-
ся этой престижной 
премии за песни 
«Аленка», «Нако-
лочка» и «Тополя». 
К тому времени он 
успел выпустить 
20 альбомов!

Детали к портрету Михаила Шуфутинского 

Михаил Шуфутинский 
родился 13 апреля 
1948 года в Москве. 
Окончил музыкаль-
ную школу по классу 
баяна и Московское 
музыкальное училище 
имени М. М. Ипполи-
това-Иванова по спе-
циальностям «дири-
жер», «хормейстер», 
«преподаватель музы-
ки и пения». В 2013 го-
ду получил почетное 
звание «Заслуженный 
артист Российской 
Федерации». Лауре-
ат премий «Шансон 
года». 

ДОСЬЕ

■ Вчера СМИ с ажита-
цией смаковали подроб-
ности свадьбы рэпера 
Моргенштерна с его 
избранницей Диларой 
Зинатуллиной. Закон-
чилась она скандалом 
с полицией и истерикой 
Ксении Собчак. За всем 
хайпом остался глав-
ный вопрос — выдер-
жит ли пара семейную 
жизнь.

Ничто, как говорится, не 
предвещало беды: выкуп 
невесты прошел в стиле 
 90-х, и от загса молодожены 
со всей светской компанией 
отправились отрываться на 
теплоход по Москве-реке. 
Ксюша Собчак была тама-
дой и отплясывала в образе 
тети из Уфы, Артур Пирож-
ков распевал песни, а му-
зыка грохотала настолько 
сильно, что по многочис-

ленным жалобам жителей 
окрестных домов прибыли 
неожиданные гости — реч-
ная полиция, а вместе с ней 
и наркоконтроль с кино-
логами. Не свадьба, а цирк 
с конями и цыганами нача-
лась в стиле 90-х, в нем же 
и закончилась.
Однако вернемся к самой 
паре молодоженов. Глав-
ный вопрос — станет ли 
Алишер примерным му-

жем. Про 21-летнюю не-
весту Дилару Зинатуллину 
известно немного. Девуш-
ка из хорошей семьи, бы-
ла примерным ребенком, 
стала светской тусовщицей 
и блогером. 
—  Д и л а р а  и  М о р г е н -
штерн — ровесники, — рас-
сказала астролог Марина 
Невская. — Дилара — сол-

нечный Овен, что очень 
хорошо сочетается с эпа-
тажным женихом — Водо-
леем. Все его сюрпризы, 
неординарность ею будут 
хорошо восприниматься. 
А главное — стремление 
ко всему новому. Правда, 
в семье первенство будет 
постепенно перетекать 
к Диларе. Она домовита, 
хозяйственна, любит ком-
форт и отлично справится 
со своими обязанностями. 
Указания на детей видны 
у обоих через пару лет. Но, 
может быть, это будет не 
один ребенок. Кризисные 
годы у очаровательной не-
весты самого эпатажно-
го артиста страны видны 
к 2027 году. Что касается 
Алишера, то, несмотря на 
свою публичность, он до-
статочно серьезно относит-
ся к браку и верности. Сей-
час он действительно очень 
счастлив со своей молодой 
женой. Посмотрим, на 
сколько хватит прочности 
у него в кризисные годы — 
с 2025 по 2027 год. А по-
ка несколько счастливых 
лет паре удастся прожить. 
У Алишера Моргенштерна 
карьера пойдет в гору.

Моргенштерн 
и Дилара 
расписались 
в Кутузовском 
загсе 
в окружении 
светских 
персонажей

У новобрачных есть все 
шансы сохранить свой 
брак на долгие годы 

Алексей Пеганов
Продюсер, 
основатель 
«ТикТок»-дома

Свадьба Моргенштерна 
и Дилары для самого 
артиста стала еще одной 
возможностью для хай-
па абсолютно на всем. 
Но он построил такой 
образ пофигиста, кото-
рому плевать на чужое 
мнение. Такой формат 
торжества вполне со-
четается с его образом. 
Особенно интересно, 
что вечеринку вела 
Собчак, а пел Артур 
Пирожков, с которым 
у артиста был громкий 
конфликт. То есть Мор-
генштерн прекрасно 

понимает, как можно 
обратить на себя вни-
мание, и использует лю-
бой повод, даже свадь-
бу. Любовь это или эпа-
таж? Просмотрев исто-
рию Алишера и Дилары, 
мне кажется, становится 
понятно, что выставлять 
на показ — это часть 
их  жизни, которая 
никак не коррелирует 
с фейковыми чувства-
ми. Ребята познако-
мились еще до своих 
звездных статусов. По-
этому весьма вероятно, 
что маркетинговые 
«трюки» Моргенштерна 
могут подкрепляться 
реальными эмоциями 
и чувствами.

Виктория
Федорова
Свадебный 
эксперт

Я не вижу ничего плохо-
го и некрасивого в том, 
что Моргенштерн решил 
провести свадьбу в сти-
ле 90-х годов. И костюм 
у него простенький, и не-
веста в платье-«рыбка». 
Им нравится и хорошо. 
У нас тоже бывают кли-
енты, которые просят 
организовать свадьбы 
с выкупом, бокалами 
шампанского, лентами 
на машинах. И такие 
клиенты уже разбавляют 

тех, кто придумывает се-
бе неклассические свадь-
бы. Но лично для себя 
я бы такой стиль, не вы-
брала. Он мне не близок. 
И клиенты, с которыми 
я работаю, выбирают бо-
лее современный стиль. 
Но когда я создаю клас-
сические свадьбы, делаю 
это от души. Так что 
Моргенштерна хорошо 
понимаю. И теперь если 
кто захочет окунуться 
в прошлое, он может 
посмотреть свадьбу 
Моргенштерна и полу-
чить от этого большое 
удовольствие.

За звездами наблюдали Елена Соловей, Динара Кафискина 
vecher@vm.ru

вым. — «МВ»). Несколько 
неожиданно... 
Впечатления у меня оста-
лись самые хорошие. Алек-
сандр Степанов — человек 
талантливый, очень обра-
зованный, сочиняет вели-
колепные стихи, в которых 
есть глубокий смысл и со-
держание. Композиция, им 
предложенная, мне очень 
понравилась. Дуэт дело 
сложное. Этим нужно зани-
маться тогда, когда у обоих 
исполнителей есть какая-то 
общая тема, о чем они хотят 
сказать. В данном случае ST 
рассказывал о любви двух 
молодых людей, а я, подво-
дя итог, говорил следующее: 
«Счастье любит тишину». 
Эта композиция так и назы-
вается. 
Что поклонники мо-
гут ожидать от вас 
в будущем?
Как только появятся какие-
то новые творческие идеи, 
вы об этом обязательно 
узнаете. Сейчас из-за пан-
демии переносятся многие 
концерты. Но будем наде-
яться, что все-таки мы по-
бедим. 

й 

Наши корреспонденты 
любят задавать звездам 
неожиданные вопросы, 
которые волнуют каждого 
из нас. В рубрике «Неформат»
знаменитости предстанут 
перед читателями «Вечерки» 
с новой и непривычной 
для них стороны.

какая-то яркая звезда, и бли-
стает на небосклоне очень 
долго. А бывает, человек 
дошел до какого-то опреде-
ленного среднего уровня, на 
нем и остался. 
Нужно ли иметь арти-
стам, выходящим сегод-
ня на сцену, музыкальное 
образование? 
Любое образование лучше 
иметь, чем не иметь. Ведь 
тебя обучают важным ве-
щам, которыми ты хочешь 
овладеть, учат правильно 
делать какие-то шаги, чтобы 
не делать больших ошибок. 
Можно, конечно, быть само-
учкой, но пробелы в практи-
ке все-таки будут, и человек 
может совершать ошибки. 
Поэтому если у человека 
есть образование — это здо-
рово. Есть и самородки, ко-
торые не учились, но у них 
есть такой талант, который 
они, выразив однажды, ста-
ли эталоном для многих дру-
гих людей. 
Насколько важны слова 
в песнях? В некоторых 
композициях смысла 
ведь нет никакого... 
Я считаю, что это должны 
быть не слова, а стихи. Воз-
можно, мнение устарев-
шее. Сегодня многие берут 
и просто подгоняют риф-
му — одно слово к другому, 
и на этом все. А в стихах 
есть смысл. Они рассказы-
вают нам о многих тонко-
стях, о человеческих отно-
шениях, о душе, о природе, 
о культуре, о любви. Музы-
ка требует стихов. Хотя по-
рой она просто со словами 
становится популярной, 
потому что сочетание этих 
слов может быть очень про-
стое, все запомнили и по-
вторяют, как попугаи, одно 
и то же. 
А какая публика сейчас 
у вас? 
Разных возрастов и прихо-
дит много молодежи. Не-
сколько произведений, кото-
рые записаны 15–20 лет на-
зад, популярны по сей день. 
Два года назад вы запи-
сали дуэт с рэпером ST 
(Александром Степано-

Певец утверждает, чт
пространяют о се

принципиальн
хи вокруг себя

■ Учился
лельной г
лища име
по специ
вик» вм

Прим
Пуга

Не свадьба, 
а цирк 
с конями
Свадьба Моргенштерна — эпатаж 
ради хайпа или настоящая любовь?

 Стоит ли осуждать 
хайпующую парочку 
→ стр. 14

Музыка 
требует 
стихов. 
Иначе это 
набор слов, 
которые все 
повторяют, 
как попугаи 

ятно, такое сегодня время 
и тенденция. Нам просто 
надо пытаться понять, что 
они хотят сказать. Не у всех 
все получается. 
Как вы относитесь, на-
пример, к шоу «Голос»? 
Как к культурной програм-
ме, рассчитанной для цело-
го поколения людей, потому 
что там выявляют таланты. 
Другой вопрос, что они ис-

полняют. В большинстве 
поют западные песни, по-
вторяя в точности испол-
нение оригинала. Это все 
вторично и мне не нравится.  
Но в целом программа очень 
полезна, потому что появля-
ются новые имена, которые 
потом создают шедевры. Мы 
их слушаем и восхищаемся. 
А вы какой музыке отда-
ете предпочтение? 

Любой. Нравится та, ко-
торая хорошо написана 
и отлично звучит. И очень 
важно, чтобы в ней при-
сутствовала какая-то само-
бытность, человеческие 
чувства. Но есть музыка 
и другая. Например, танце-
вальная. Она тоже хороша, 
а порой и бездарна. Это за-
висит от того, кто ее напи-
сал и как. Вдруг вспыхивает 

Я спел ее, 
как чувствовал

Записала Диана Кафеина vecher@vm.ru
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■ Виновата борода. Михаил Шуфутинский руководил вокально-инструменталь-
ным ансамблем «Лейся, песня». Его коллектив собирал стадионы, дворцы спорта, 
пластинки расходились миллионными тиражами, но он оказался не в фаворе у вла-
стей. Ансамбль ни разу не показали по телевизору и не выпускали за границу, даже 
в Болгарию. И все потому, что Шуфутинский носил бороду. А с ней на портретах 
и в документальной хронике на советском телеэкране могли появляться только три 
человека: Ленин, Маркс и Энгельс. Остальным — нельзя. Якобы это не соответство-
вало образу строителя коммунизма.
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Творческая личность

■ Актриса театра и кино 
Алла Юганова всегда 
сама ведет дочку в шко-
лу 1 сентября и делает 
фото на память.
— Аня перешла в тре-
тий класс, — расска-
зывает «Вечерке» 
актриса. — Она жда-
ла начала учебного 
года. Говорила, что соску-
чилась по друзьям. Дочка 
учится на четверки. Ее 
любимый предмет — 
рисование. В будущем 
она настроена быть писа-
тельницей, пишет разные 
повести, романы, сказки. 
Это отличная психологи-
ческая разрядка. Растет 
творческий человечек. 

Дочь пишет романы 
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■ Сын телеведущего 
Антона Привольнова 
пошел в восьмой класс. 
— Платон учиться лю-
бит, — делится с «Вечер-
кой» Привольнов. — 
Успеваемость у него 
отличная. В том году 
была только одна чет-
верка, остальные — пятер-
ки. Чего ожидать сей-
час — не знаю. После 
дистанционки, как 
мне кажется, он по-
ка плохо вклинился 
в новый график.  
Платон сейчас ин-
тересуется поли-
тологией. Ника-
кого отношения 
к телевидению 

иметь не желает. Планиру-
ет окончить все 11 классов.  

Летом  сын за-
нимался с пе-
дагогами — 
математикой 
и английским 
языком. 

бах в кино и сказал, что те-
перь желает быть актером, 
хотя до этого не хотел идти 
по моим стопам.
Певец Сергей Лазарев вчера 
повел в первый класс своего 
сына Никиту.
— Как быстро летит время! 
Это новый этап для Никит-
ки! Новые друзья! Новые 
успехи! Горжусь и люблю! — 
отметил артист.
Во второй класс пошла дочь 
комика Гарика Харламова 
и актрисы Кристины Асмус. 
На линейку ее отвел папа.
— Ну все, приехали. Анаста-
сия Игоревна идет во вто-
рой класс. Настя тоже «обо-
жает» ранние подъемы, как 
и папа, поэтому праздник 
немного в тумане, — заме-
тил Харламов.
С юморком к началу учебно-
го года подошла и телеведу-
щая Ксения Бородина.
— Всех с 1 сентября. Ура, те-
перь каждое утро вставать 
в 7. Ура, теперь делать уроки 
каждый день. Ура, ура, ура, 
теперь секции до 8 вечера. 
Мамы, вы готовы к праздни-
ку каждый день? — обрати-
лась к родителям звезда.

■ Вчера вместе с обыч-
ными москвичами своих 
детей повели в школы 
и многие звезды шо у-
бизнеса. «Вечерка» узна-
ла, как День знаний про-
шел у знаменитостей 
и как они готовились 
к началу учебного года.
Фигуристка Ирина Слуцкая 
повела 1 сентября дочь Вар-
вару в пятый класс, а сына 
Артема — в восьмой. 
— Учатся они в частной шко-
ле недалеко от дома, — рас-
сказывает «Вечерке» спор-
тсменка. — Как любая мама, 
я старалась подготовить де-
тей к учебному году заранее. 
На протяжении всего лета 
они занимались с репетито-
рами иностранными языка-
ми. Сын изучал китайский, 
английский и французский. 
А дочка — английский. 
Нельзя сказать, что дети фа-
натеют от учебы. Но у сына 
уже есть определенная от-
ветственность, он 
уже выбрал инсти-
тут, в который хочет 
поступить, — МАИ. 
За поведение меня 
в школу никогда не 
вызывали. Они у ме-
ня прилежные. 
Актриса Юлия Так-
шина признается, 
что ее дети не вы-
ражали особого же-
лания грызть гранит науки.
— А потом, когда накануне 
они отправились в шко-
лу за учебниками, их уже 
туда потянуло, — делится 
с «Вечеркой» артистка. — 
Федя пошел в шестой класс, 
а Ваня — в восьмой. Школа 
у них обычная. Успевае-
мость разная. Закончили 
прошлый год без троек, но 
в процессе учебы плохие от-
метки были. Не скажу, что 
они у меня отличники, но 
желание учиться есть. Федя 
хочет стать волейболистом, 
а Ваня принял участие в про-

Звезды шоу-бизнеса 
о начале нового 
учебного года

1 сентября 
2021 года. Комик 
Гарик Харла-
мов с дочерью 
Настей (1). Фи-
гуристка Ирина 
Слуцкая с детьми 
Артемом и Вар-
варой (2)

Спортсмены

■ Сыновья единственно-
го в истории обладателя 
восьми олимпийских на-
град в прыжках в воду 
Дмитрия Саутина учатся 
в обычной школе.
— Старший, Иван, пошел 
в седьмой класс, младший, 
Матвей, — в четвертый, — 
говорит «Вечерке» Дми-
трий. — У Ивана была одна 
четверка в аттестате в том 
году,  у младшего — успева-
емость похуже. Оба любят 
физкультуру. Занимают-
ся прыжками в воду и еще 
любят футбол. Дают о себе 
знать гены. Но пока точно 
не говорят, кем хотят стать. 

Гены дают о себе знать
Политолог

Никакого телевидения

«А чегой-то вы со свадьбы 
так рано ушли? Хорошая 
свадьба! Нас потом так 
били, так били!» Старый 
анекдот, отражающий ос-
новные тренды свадебного 
гуляния по-русски. Чтобы 
ярко, чтоб было что рас-
сказать, чтоб закончилось 
дракой! Как ни странно, 
модный парень Морген-
штерн провел именно та-
кую свадьбу. 
Чтобы помни-
ли, как гово-
рится. И все 
было хорошо 
и правильно: 
женились по 
л ю б в и ,  о б а 
молоды и за-
дорны, невеста 
Дилара хороша собой — не 
инстаграмной, а какой-то 
настоящей, здоровой кра-
сотой.  Жених был в костю-
ме с галстуком! Невеста — 
в белом платье! В этом 
смысле Моргенштерн с Ди-
ларой — пара, про кото-
рую можно было бы снять 
небольшой поучительный 
мини-сериал, из тех, кото-
рые с успехом идут по Пер-
вому и Второму. Дилара 
с Алишером встречались 
давным-давно, еще до то-
го, как Моргенштерн «всех 
порвал» и стал знаменит. 
Потом слава вскружила го-
лову рэперу. Вокруг оказа-
лось много красоток, гото-
вых на все, и Моргенштерн 
объявил Диларе, что пере-
рос их отношения. Дилара 
страдала, Моргенштерн 

веселился. Но потом вдруг 
осознал, что все не то — 
и начал с верной Диларой 
все по новой… Кап! Капает 
слеза умиления. И вот ура-
ура, свадьба, друзья-улыб-
ки-фотки. Цыгане зажига-
ли! Гости — весь шоу-биз-
нес! Громадный теплоход, 
под занавес — драка и по-
лиция. Свадьба пела и пля-
сала! И кони эту свадьбу 

вдаль несли! 
И многие ска-
жут — даже на 
таком личном 
п р а з д н и к е 
делают пиар. 
Как не стыдно! 
Элемент хайпа 
и есть — да. Но 
Моргенштер-

ну всего 23, а его жене 21. 
Когда, если не сейчас, весе-
литься от всей души? Али-
шер персонаж неоднознач-
ный, не сладкоголосый кра-
савец, но именно он смог 
стать звездой в голливуд-
ском значении этого сло-
ва. Делает что хочет. И, ко-
нечно, счастливчик он, 
Моргенштерн. Не только 
в плане творчества. Он вы-
брал себе в жены хорошую, 
симпатичную и верную 
подругу — и почему-то хо-
чется верить, что все у них 
будет хорошо. Из таких, как 
Моргенштерн, получаются 
хорошие мужья и замеча-
тельные отцы. А с годами 
Моргенштерны взросле-
ют, становятся нравоучи-
тельными занудами и идут 
в бизнес или в политику.

Моргенштерны тоже 
взрослеют

Екатерина Рощина
Обозреватель

И СМЕХ, И ГРЕХ

Мнение автора 
колонки может 
не совпадать 

с точкой зрения 
редакции «Москвы 

Вечерней»

ЫЙ ПЕДСО

й класс. 
ться лю-
Вечер-

ов. — 
него 
году 

а чет-
— пятер-
ь сей-
осле
как 
по-
ся 
к.  

н-
-
-

я 
ю

Летом сын за-
нимался с пе-
дагогами — 
математикой 
и английским 
языком. 

За звездами наблюдала Динара Кафискина vecher@vm.ru

Ну все, 
приехали!
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Сканворд Составил Олег Васильев / vecher@vm.ru

Ответы на сканворд

По горизонтали: Пикник. Дрожжи. Встреча. Сакура. Шанель. Спиннер. Библиотека. Тон. День-
ги. Напраслина. Масляков. Шкаф. Люкс. Табаки. Сок. Штат. Очко.
По вертикали: Бундестаг. Озноб. Шабаш. Лорак. Письмо. Флирт. Тело. Кофе. Адам. Квас. План. 
Спирс. Хрен. Яблоко. Натиск. Лавр. Нрав. Сало.

В царской России имена 
было принято выбирать по 
святцам, то есть по церков-
ному календа-
рю — в зависи-
мости от дня рож-
дения ребенка. 
Советская эпоха 
породила соб-
ственные «свят-
цы». Перечень 
доступных имен 
тут же распух 
от новомодных аббревиа-
тур. На одну только букву 
«А» появилось множество 
вариантов. Например, Ав-
рорий — мужская версия 
революционного крейсера, 
Агитпроп — от сокращен-

ного названия отдела аги-
тации и пропаганды, а еще 
Аир — в честь инициалов 

А. И. Рыкова, вто-
рого после Лени-
на председателя 
Сов наркома. Имя 
Арлен — сокра-
щение от армии 
Ленина. Бывали 
и менее идеоло-
гизированные 
имена — Аэлита 

в честь героини Толстого, 
или Авксома — обратное 
прочтение слова Москва.

— Могу вам посоветовать что-нибудь 
из новых советских имен: Смета, 
например...
— Ни в коем случае. Чтоб через два дня 
девочка пухнуть начала.

К 100-летию «Вечерки» изу-
чаем старые шутки из рубри-
ки «Уголок юмора». Анекдот 
в номере от 20 сентября 
1926 года:

Подготовил 
Андрей Казаков 
vecher@vm.ru

наш век

«Вечерка» предлагает 
принять участие 
в фотоакции «Вот и лето 
прошло» и поделиться 
своими яркими моментами 
уходящего лета с другими 
читателями.

Этим летом Мария Гончарик посетила Шри-
Ланку! Именно там она познакомилась 
со своим мужем. «Теперь мы стараемся каж-
дый год туда ездить в годовщину свадьбы. 
Это необыкновенная страна с очень добрыми 

и приветливыми людьми, а какой там карри! Кухня 
Шри-Ланки — это нечто! Индийский океан захва-
тывает дух своей силой и одновременно теплотой. 
Кстати, составить тебе компанию может черепаха! 
Как по мне, в эту страну стоит полететь лишь ради 
утреннего кофе на берегу океана в компании обе-
зьяны или попугая. И еще пальмовая белка, как ее на-
зывают местные жители, будет просить у вас какую-
нибудь вкусность. Колоритность острова не оставит 
никого равнодушным», — рассказала Мария.

Каждую неделю мы публикуем ваши истории 
и фотографии, лучшие работы получат 
номинации от «Вечерки», а в конце месяца 
победитель станет героем обложки. Ждем ваши 
фотографии и истории на почту: 

vecher@vm.ru
Укажите имена и фамилии людей, 
присутствующих на фотографии, и обязательно 
автора работы.



КТО КОЛЕТСЯ 
ПОВТОРНО, 
НЕ ТРАТИТ 
ВРЕМЯ ЗРЯ: 
БОЛЕЗНЬ 
В БОРЬБЕ 
УПОРНОЙ 
МЫ ПОБЕДИМ, 
ДРУЗЬЯ! 
КТО 
ОТ ПРИВИВКИ 
БЕГАЕТ, 
ТОТ САМ СЕБЕ 
ДУРАК, 

Горожане старше 65 лет, прошедшие повторную 
вакцинацию от коронавируса, получат в подарок 
наборы «С заботой о здоровье». Распоряжение 
о дополнительном стимулировании повторной 
вакцинации москвичей старшего возраста 
подписал мэр столицы Сергей Собянин. 
Давайте же позаботимся о своем здоровье, 
а заодно подадим хороший пример детям 
и внукам. На фото: кукла-персонаж Шапокляк 
из мультфильмов про Чебурашку в музее 
«Союзмультфильма»
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